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calendario

dolomiti

calendario

dolomiti MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 33x48 cm
carta: Patinata opaca

spazio pubblicitario: 33x8,5 cm 

05

02

04

03

Dolomiti di SestoDICEMBRE 2025L 1 8 15 22 29M 2 9 16 23 30M 3 10 17 24 31G 4 11 18 25V 5 12 19 26S 6 13 20 27D 7 14 21 28

FEBBRAIOL
2 9 16 23M

3 10 17 24M
4 11 18 25G

5 12 19 26V
6 13 20 27S

7 14 21 28D 1 8 15 22

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639

Gruppo DBS Tipografi a

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

23
24
25
26
27
28
29
30
31

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

Odle

MarzoMarzo 2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

23
24
25
26
27
28
29
30
31

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

FEBBRAIO
L 2 9 16 23

M 3 10 17 24

M 4 11 18 25

G 5 12 19 26

V 6 13 20 27

S 7 14 21 28

D 1 8 15 22

APRILE
L 6 13 20 27

M 7 14 21 28

M 1 8 15 22 29

G 2 9 16 23 30

V 3 10 17 24

S 4 11 18 25

D 5 12 19 26

II di Quaresima

s. Basileo, m.

s. Cunegonda

s. Casimiro

s. Adriano

s. Giordano

ss. Perpetua e Felicita

III di Quaresima

s. Francesca Romana

s. Simplicio, papa

s. Costantino

s. Massimiliano

s. Arrigo

s. Matilde, regina

IV di Quaresima

s. Eriberto, v.

s. Patrizio

s. Salvatore

s. Giuseppe

s. Alessandra, m.

s. Benedetto

V di Quaresima

s. Turibio di Mogrovejo

s. Romolo

Annunciazione del Signore

s. Teodoro

s. Augusto

s. Sisto III, papa

Le Palme

s. Amedeo

s. Beniamino, m.

13

14

10

11

12

Sassongher

FebbraioFebbraio
GENNAIO

L 5 12 19 26

M 6 13 20 27

M 7 14 21 28

G 1 8 15 22 29

V 2 9 16 23 30

S 3 10 17 24 31

D 4 11 18 25

MARZO
L 2 9 16 23 30

M 3 10 17 24 31

M 4 11 18 25

G 5 12 19 26

V 6 13 20 27

S 7 14 21 28

D 1 8 15 22 29

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

23
24
25
26
27
28

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Verdiana

Presentazione del Signore

s. Biagio

s. Gilberto

s. Agata

s. Paolo Miki

s. Teodoro, m.

s. Girolamo Emiliani

s. Apollonia

s. Scolastica

B.V. di Lourdes

s. Eulalia

s. Maura

s. Valentino, m.

s. Faustino

s. Giuliana, v.

s. Donato, m.

Le Ceneri

s. Mansueto

s. Silvano

s. Pier Damiani

I di Quaresima

s. Renzo

s. Edilberto, re

s. Cesario

s. Romeo

s. Leandro

s. Romano, ab.

09

06

07

08

05

02

04

03

Dolomiti di Sesto

GennaioGennaio
DICEMBRE 2025

L 1 8 15 22 29

M 2 9 16 23 30

M 3 10 17 24 31

G 4 11 18 25

V 5 12 19 26

S 6 13 20 27

D 7 14 21 28

FEBBRAIO
L 2 9 16 23

M 3 10 17 24

M 4 11 18 25

G 5 12 19 26

V 6 13 20 27

S 7 14 21 28

D 1 8 15 22

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

23
24
25
26
27
28
29
30
31

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

Vallon Popera, Croda Rossa

AprileAprile
MARZO

L 2 9 16 23 30

M 3 10 17 24 31

M 4 11 18 25

G 5 12 19 26

V 6 13 20 27

S 7 14 21 28

D 1 8 15 22 29

MAGGIO
L 4 11 18 25

M 5 12 19 26

M 6 13 20 27

G 7 14 21 28

V 1 8 15 22 29

S 2 9 16 23 30

D 3 10 17 24 31
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1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

23
24
25
26
27
28
29
30

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

s. Ugo, v.

s. Francesco di Paola

s. Riccardo, v.

s. Isidoro, v.

Pasqua di Resurrezione

Dell’Angelo

s. Ermanno

s. Alberto Dionigi

s. Maria Cleofe

s. Terenzio, m.

s. Stanislao, v.

Festa della Divina Misericordia

s. Martino, papa

s. Abbondio

s. Annibale

s. Lamberto

s. Aniceto, papa

s. Galdino, v.

s. Ermogene, m.

s. Adalgisa, v.

s. Anselmo

s. Caio

s. Giorgio, m.

s. Fedele

Anniversario Liberazione 

s. Cleto

s. Zita

s. Pietro Chanel

s. Caterina da Siena

s. Pio V, papa

18

15

16

17

Cinque Torri

MaggioMaggio 2O262O26
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1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

23
24
25
26
27
28
29
30
31

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

APRILE
L 6 13 20 27

M 7 14 21 28

M 1 8 15 22 29

G 2 9 16 23 30

V 3 10 17 24

S 4 11 18 25

D 5 12 19 26

GIUGNO
L 1 8 15 22 29

M 2 9 16 23 30

M 3 10 17 24

G 4 11 18 25

V 5 12 19 26

S 6 13 20 27

D 7 14 21 28

s. Giuseppe artigiano

s. Cesare

ss. Filippo e Giacomo

s. Silvano

s. Pellegrino, m.

s. Giuditta, m.

s. Flavia

B.V. del Rosario di Pompei

s. Gregorio, v.

s. Antonino

s. Fabio, m.

s. Rossana

s. Emma

s. Mattia, ap.

s. Torquato

s. Ubaldo, v.

Ascensione del Signore

s. Giovanni I, papa

s. Pietro di M.

s. Bernardino da Siena

s. Vittorio, m.

s. Rita da Cascia

s. Desiderio, v.

Pentecoste

s. Beda, conf.

s. Filippo Neri

s. Agostino di Canterbury

s. Emilio, m. 

s. Massimo, v.

s. Felice I, papa

ss. Trinità

22

19

20

21

Seceda

GIUGNOGIUGNO 2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

23
24
25
26
27
28
29
30

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MAGGIO
L 4 11 18 25

M 5 12 19 26

M 6 13 20 27

G 7 14 21 28

V 1 8 15 22 29

S 2 9 16 23 30

D 3 10 17 24 31

LUGLIO
L 6 13 20 27

M 7 14 21 28

M 1 8 15 22 29

G 2 9 16 23 30

V 3 10 17 24 31

S 4 11 18 25

D 5 12 19 26

s. Giustino, m.

Festa della Repubblica

s. Carlo Lwanga

s. Quirino, v.

s. Bonifacio, v.

s. Norberto, v.

Corpus Domini

s. Medardo, v.

s. Primo

s. Diana

s. Barnaba, ap.

s. Guido

s. Antonio da Padova

s. Eliseo

s. Germana

s. Aureliano

s. Gregorio Barbarigo

s. Marina

s. Gervasio

s. Silverio, papa

s. Luigi Gonzaga

s. Paolino da Nola

s. Lanfranco, v.

natività di s. Giovanni B.

s. Guglielmo, ab.

s. Vigilio, v.

s. Cirillo d’Alessandria

s. Attilio

ss. Pietro e Paolo

ss. Primi Martiri

26

27

23

24

25

Alpe di Siusi

LuglioLuglio
GIUGNO

L 1 8 15 22 29

M 2 9 16 23 30

M 3 10 17 24

G 4 11 18 25

V 5 12 19 26

S 6 13 20 27

D 7 14 21 28

AGOSTO
L 3 10 17 24 31

M 4 11 18 25

M 5 12 19 26

G 6 13 20 27

V 7 14 21 28

S 1 8 15 22 29

D 2 9 16 23 30

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

23
24
25
26
27
28
29
30
31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

s. Teobaldo

s. Ottone

s. Tommaso, ap.

s. Elisabetta

s. Antonio M.Z.

s. Maria Goretti

s. Edda

s. Priscilla

s. Armando

s. Felicita

s. Benedetto

s. Fortunato, m.

s. Enrico, imp.

s. Camillo de Lellis

s. Bonaventura, v.

N.S. del Carmelo

s. Alessio, conf.

s. Calogero

s. Giusta

s. Elia, prof.

s. Lorenzo da Brindisi

s. Maria Maddalena

s. Brigida

s. Cristina

s. Giacomo, ap.

ss. Anna e Gioacchino

s. Liliana

s. Nazario

s. Marta

s. Pietro Crisologo, v.

s. Ignazio di Loyola

31

28

29

30

Croda del Becco

AgostoAgosto
LUGLIO

L 6 13 20 27

M 7 14 21 28

M 1 8 15 22 29

G 2 9 16 23 30

V 3 10 17 24 31

S 4 11 18 25

D 5 12 19 26

SETTEMBRE
L 7 14 21 28

M 1 8 15 22 29

M 2 9 16 23 30

G 3 10 17 24

V 4 11 18 25

S 5 12 19 26

D 6 13 20 27

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

23
24
25
26
27
28
29
30
31

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

s. Alfonso M. de’ Liguori

s. Eusebio

s. Lidia

s. Giovanni Maria Vianney

s. Maria della neve

Trasfigurazione di N.S.

s. Gaetano da Thiene

s. Domenico, conf.

s. Romano

s. Lorenzo, m.

s. Chiara

s. Giuliano 

s. Ippolito 

s. Alfredo

Assunzione Maria Vergine 

s. Rocco

 s. Giacinto, conf.

s. Elena, imp.

s. Ludovico

s. Bernardo, ab.

s. Pio X, papa

B.V.M. Regina 

s. Rosa da Lima 

s. Bartolomeo, ap.

s. Ludovico

s. Alessandro, m.

s. Monica 

s. Agostino, v.

Martirio di s. Giovanni Battista 

s. Faustina

s. Aristide, m.

35

36

32

33

34

Gruppo del Sella

SettembreSettembre
AGOSTO

L 3 10 17 24 31

M 4 11 18 25

M 5 12 19 26

G 6 13 20 27

V 7 14 21 28

S 1 8 15 22 29

D 2 9 16 23 30

OTTOBRE
L 5 12 19 26

M 6 13 20 27

M 7 14 21 28

G 1 8 15 22 29

V 2 9 16 23 30

S 3 10 17 24 31

D 4 11 18 25

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

23
24
25
26
27
28
29
30

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

s. Egidio, ab.

s. Elpidio, v.

s. Gregorio Magno

s. Rosalia

s. Teresa di Calcutta

s. Petronio

s. Regina 

Natività B.V.M.

s. Sergio, papa

s. Nicola da Tolentino

s. Diomede, m.

ss. Nome di Maria

s. Maurilio

Esaltazione Santa Croce 

B.V.M. Addolorata 

ss. Cornelio e Cipriano 

s. Roberto Bellarmino 

s. Sofia, m.

s. Gennaro, v. 

s. Eustachio

s. Matteo, ap.

s. Maurizio, m.

s. Pio da Pietrelcina

s. Pacifico, conf.

s. Aurelia

ss. Cosimo e Damiano 

s. Vincenzo de’ Paoli

s. Venceslao, m.

ss. Michele, Gabriele, Raffaele

s. Girolamo

39

40

37

38

Cadini di Misurina

OttobreOttobre
SETTEMBRE

L 7 14 21 28

M 1 8 15 22 29

M 2 9 16 23 30

G 3 10 17 24

V 4 11 18 25

S 5 12 19 26

D 6 13 20 27

NOVEMBRE
L 2 9 16 23 30

M 3 10 17 24

M 4 11 18 25

G 5 12 19 26

V 6 13 20 27

S 7 14 21 28

D 1 8 15 22 29

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

23
24
25
26
27
28
29
30
31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Teresa del Bambin Gesù 

ss. Angeli Custodi 

s. Gerardo, ab.

s. Francesco d’Assisi 

s. Placido, m. 

s. Bruno, ab.

B.V.M. del Rosario 

s. Pelagia 

s. Dionigi, v.

s. Daniele Comboni

s. Firmino, v.

s. Serafino

s. Edoardo, re 

s. Callisto I, papa

s. Teresa d’Avila 

s. Edvige

s. Ignazio d’Antiochia

s. Luca, ev.

s. Isacco, m. 

s. Irene

s. Orsola

s. Donato, v.

s. Giovanni da Capestrano 

s. Antonio Maria Claret

s. Crispino

s. Evaristo, papa

s. Fiorenzo, v.

ss. Simone e Giuda, ap.

s. Ermelinda 

s. Germano, v.

s. Lucilla

44

41

42

43

Antelao

NovembreNovembre
OTTOBRE

L 5 12 19 26

M 6 13 20 27

M 7 14 21 28

G 1 8 15 22 29

V 2 9 16 23 30

S 3 10 17 24 31

D 4 11 18 25

DICEMBRE
L 7 14 21 28

M 1 8 15 22 29

M 2 9 16 23 30

G 3 10 17 24 31

V 4 11 18 25

S 5 12 19 26

D 6 13 20 27

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

23
24
25
26
27
28
29
30

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

Tutti i santi

Commemorazione dei defunti

s. Silvia

s. Carlo Borromeo

s. Zaccaria

s. Leonardo, ab.

s. Ernesto, ab.

s. Goffredo, v.

s. Oreste

s. Leone Magno, papa

s. Martino di Tours 

s. Renato, m.

s. Diego

s. Giocondo, v.

s. Alberto Magno

s. Margherita di Scozia

s. Elisabetta d’Ungheria

s. Oddone, ab.

s. Fausto, m.

s. Benigno

Presentazione B.V.M.

Cristo re

s. Clemente I, papa

s. Flora

s. Caterina d’Alessandria

s. Corrado, v.

s. Virgilio 

s. Giacomo della Marca

I di Avvento

s. Andrea, ap.

48

45

46

47

49

DicembreDicembre
NOVEMBRE

L 2 9 16 23 30

M 3 10 17 24

M 4 11 18 25

G 5 12 19 26

V 6 13 20 27

S 7 14 21 28

D 1 8 15 22 29

GENNAIO 2027
L 4 11 18 25

M 5 12 19 26

M 6 13 20 27

G 7 14 21 28

V 1 8 15 22 29

S 2 9 16 23 30

D 3 10 17 24 31

Averau

2O262O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

23
24
25
26
27
28
29
30
31

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

s. Ansano

s. Bibiana

s. Francesco Saverio

s. Barbara

s. Giulio, m.

II di Avvento

s. Ambrogio, v.

Immacolata Concezione

s. Siro di Pavia

B.V.M. di Loreto

s. Damaso, papa

s. Giovanna F.

III di Avvento

s. Giovanni della Croce

s. Valeriano

s. Albina

s. Lazzaro

s. Graziano, v.

s. Fausta

IV di Avvento

s. Pietro Canisio

s. Francesca Cabrini

s. Giovanni da Kety

s. Delfino

Natale di Nostro Signore

s. Stefano

s. Giovanni, ap.

ss. Innocenti Martiri

s. Tommaso Becket

s. Eugenio, v.

s. Silvestro, papa

52

53

50

51

Gruppo DBS Tipografi a

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore



calendario da tavolo

DOLOMITI

calendario da tavolo

dolomiti
MENSILE: 13 fogli

dimensioni: 21x12 cm
carta: Patinata opaca 

spiralato
spazio pubblicitario: 21x4 cm su cartoncino cordonato e piegato

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S

Sassongher

FEBBRAIOFEBBRAIO

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M

Odle

MARZOMARZO
Vallon Popera, Croda Rossa

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G

APRILEAPRILE
Cinque Torri

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D

MAGGIOMAGGIO
Seceda

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M

GIUGNOGIUGNO
Alpe di Siusi

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V

LUGLIOLUGLIO

Croda del Becco

AGOSTOAGOSTO
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L

Gruppo del Sella

SETTEMBRESETTEMBRE
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M

Cadini di Misurina

OTTOBREOTTOBRE
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S

Antelao

NOVEMBRENOVEMBRE
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L

Averau

DICEMBREDICEMBRE
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G



calendario

luoghi del mondo 

Luoghi del
MONDO

2026

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

02

04

03

05

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

gennaio
Reykjavik (Islanda)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

02

04

03

05

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

gennaio
Reykjavik (Islanda)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

s. Verdiana

Presentazione del Signore

s. Biagio

s. Gilberto

s. Agata

s. Paolo Miki

s. Teodoro, m.

s. Girolamo Emiliani

s. Apollonia

s. Scolastica

B.V. di Lourdes

s. Eulalia

s. Maura

s. Valentino, m.

s. Faustino

s. Giuliana, v.

06

08

07

09

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28

febbraio
s. Donato, m.

Le Ceneri

s. Mansueto

s. Silvano

s. Pier Damiani

I di Quaresima

s. Renzo

s. Edilberto, re

s. Cesario

s. Romeo

s. Leandro

s. Romano, ab.

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Ratisbona (Germania)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

II di Quaresima

s. Basileo, m.

s. Cunegonda

s. Casimiro

s. Adriano

s. Giordano

ss. Perpetua e Felicita

III di Quaresima

s. Francesca Romana

s. Simplicio, papa

s. Costantino

s. Massimiliano

s. Arrigo

s. Matilde, regina

IV di Quaresima

s. Eriberto, v.

10

12

11

14

13

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

marzo
s. Patrizio

s. Salvatore

s. Giuseppe

s. Alessandra, m.

s. Benedetto

V di Quaresima

s. Turibio di Mogrovejo

s. Romolo

Annunciazione del Signore

s. Teodoro

s. Augusto

s. Sisto III, papa

Le Palme

s. Amedeo

s. Beniamino, m.

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

Ottawa (Canada)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

Los Angeles (California)

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

s. Ugo, v.

s. Francesco di Paola

s. Riccardo, v.

s. Isidoro, v.

Pasqua di Resurrezione

Dell’Angelo

s. Ermanno

s. Alberto Dionigi

s. Maria Cleofe

s. Terenzio, m.

s. Stanislao, v.

Festa della Divina Misericordia

s. Martino, papa

s. Abbondio

s. Annibale

s. Lamberto

15

17

16

18

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

aprile
s. Aniceto, papa

s. Galdino, v.

s. Ermogene, m.

s. Adalgisa, v.

s. Anselmo

s. Caio

s. Giorgio, m.

s. Fedele

Anniversario Liberazione 

s. Cleto

s. Zita

s. Pietro Chanel

s. Caterina da Siena

s. Pio V, papa

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

Hallstatt (Austria)

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Giuseppe artigiano

s. Cesare

ss. Filippo e Giacomo

s. Silvano

s. Pellegrino, m.

s. Giuditta, m.

s. Flavia

B.V. del Rosario di Pompei

s. Gregorio, v.

s. Antonino

s. Fabio, m.

s. Rossana

s. Emma

s. Mattia, ap.

s. Torquato

s. Ubaldo, v.

19

21

20

22

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

maggio
Ascensione del Signore

s. Giovanni I, papa

s. Pietro di M.

s. Bernardino da Siena

s. Vittorio, m.

s. Rita da Cascia

s. Desiderio, v.

Pentecoste

s. Beda, conf.

s. Filippo Neri

s. Agostino di Canterbury

s. Emilio, m. 

s. Massimo, v.

s. Felice I, papa

ss. Trinità

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

s. Giustino, m.

Festa della Repubblica

s. Carlo Lwanga

s. Quirino, v.

s. Bonifacio, v.

s. Norberto, v.

Corpus Domini

s. Medardo, v.

s. Primo

s. Diana

s. Barnaba, ap.

s. Guido

s. Antonio da Padova

s. Eliseo

s. Germana

s. Aureliano

23

25

24

26

27

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

giugno
s. Gregorio Barbarigo

s. Marina

s. Gervasio

s. Silverio, papa

s. Luigi Gonzaga

s. Paolino da Nola

s. Lanfranco, v.

natività di s. Giovanni B.

s. Guglielmo, ab.

s. Vigilio, v.

s. Cirillo d’Alessandria

s. Attilio

ss. Pietro e Paolo

ss. Primi Martiri

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

Dubai (Emirati Arabi)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

s. Teobaldo

s. Ottone

s. Tommaso, ap.

s. Elisabetta

s. Antonio M.Z.

s. Maria Goretti

s. Edda

s. Priscilla

s. Armando

s. Felicita

s. Benedetto

s. Fortunato, m.

s. Enrico, imp.

s. Camillo de Lellis

s. Bonaventura, v.

N.S. del Carmelo

30

28

29

31

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

luglio
s. Alessio, conf.

s. Calogero

s. Giusta

s. Elia, prof.

s. Lorenzo da Brindisi

s. Maria Maddalena

s. Brigida

s. Cristina

s. Giacomo, ap.

ss. Anna e Gioacchino

s. Liliana

s. Nazario

s. Marta

s. Pietro Crisologo, v.

s. Ignazio di Loyola

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

Menton (Francia)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

s. Alfonso M. de’ Liguori

s. Eusebio

s. Lidia

s. Giovanni Maria Vianney

s. Maria della neve

Trasfi gurazione di N.S.

s. Gaetano da Thiene

s. Domenico, conf.

s. Romano

s. Lorenzo, m.

s. Chiara

s. Giuliano 

s. Ippolito 

s. Alfredo

Assunzione Maria Vergine 

s. Rocco

32

34

33

35

36

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

agosto
 s. Giacinto, conf.

s. Elena, imp.

s. Ludovico

s. Bernardo, ab.

s. Pio X, papa

B.V.M. Regina 

s. Rosa da Lima 

s. Bartolomeo, ap.

s. Ludovico

s. Alessandro, m.

s. Monica 

s. Agostino, v.

Martirio di s. Giovanni Battista 

s. Faustina

s. Aristide, m.

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

Siviglia (Spagna)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

s. Egidio, ab.

s. Elpidio, v.

s. Gregorio Magno

s. Rosalia

s. Teresa di Calcutta

s. Petronio

s. Regina 

Natività B.V.M.

s. Sergio, papa

s. Nicola da Tolentino

s. Diomede, m.

ss. Nome di Maria

s. Maurilio

Esaltazione Santa Croce 

B.V.M. Addolorata 

ss. Cornelio e Cipriano 

37

38

39

40

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

settembre
s. Roberto Bellarmino 

s. Sofi a, m.

s. Gennaro, v. 

s. Eustachio

s. Matteo, ap.

s. Maurizio, m.

s. Pio da Pietrelcina

s. Pacifi co, conf.

s. Aurelia

ss. Cosimo e Damiano 

s. Vincenzo de’ Paoli

s. Venceslao, m.

ss. Michele, Gabriele, Raffaele

s. Girolamo

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

Kuala Lumpur (Malesia)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

s. Teresa del Bambin Gesù 

ss. Angeli Custodi 

s. Gerardo, ab.

s. Francesco d’Assisi 

s. Placido, m. 

s. Bruno, ab.

B.V.M. del Rosario 

s. Pelagia 

s. Dionigi, v.

s. Daniele Comboni

s. Firmino, v.

s. Serafi no

s. Edoardo, re 

s. Callisto I, papa

s. Teresa d’Avila 

s. Edvige

41

42

43

44

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

ottobre
s. Ignazio d’Antiochia

s. Luca, ev.

s. Isacco, m. 

s. Irene

s. Orsola

s. Donato, v.

s. Giovanni da Capestrano 

s. Antonio Maria Claret

s. Crispino

s. Evaristo, papa

s. Fiorenzo, v.

ss. Simone e Giuda, ap.

s. Ermelinda 

s. Germano, v.

s. Lucilla

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Pijao Quindío (Colombia)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

Tutti i santi

Commemorazione dei defunti

s. Silvia

s. Carlo Borromeo

s. Zaccaria

s. Leonardo, ab.

s. Ernesto, ab.

s. Goffredo, v.

s. Oreste

s. Leone Magno, papa

s. Martino di Tours 

s. Renato, m.

s. Diego

s. Giocondo, v.

s. Alberto Magno

s. Margherita di Scozia

45

46

47

49

48

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

novembre
s. Elisabetta d’Ungheria

s. Oddone, ab.

s. Fausto, m.

s. Benigno

Presentazione B.V.M.

Cristo re

s. Clemente I, papa

s. Flora

s. Caterina d’Alessandria

s. Corrado, v.

s. Virgilio 

s. Giacomo della Marca

I di Avvento

s. Andrea, ap.

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

Varsavia (Polonia)

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

s. Ansano

s. Bibiana

s. Francesco Saverio

s. Barbara

s. Giulio, m.

II di Avvento

s. Ambrogio, v.

Immacolata Concezione

s. Siro di Pavia

B.V.M. di Loreto

s. Damaso, papa

s. Giovanna F.

III di Avvento

s. Giovanni della Croce

s. Valeriano

s. Albina

50

51

52

53

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

dicembre
s. Lazzaro

s. Graziano, v.

s. Fausta

IV di Avvento

s. Pietro Canisio

s. Francesca Cabrini

s. Giovanni da Kety

s. Delfi no

Natale di Nostro Signore

s. Stefano

s. Giovanni, ap.

ss. Innocenti Martiri

s. Tommaso Becket

s. Eugenio, v.

s. Silvestro, papa

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

Berna (Svizzera)

calendario

luoghi del mondo MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 15,5x48 cm

carta: Patinata opaca
spazio pubblicitario: 15,5x8,5 cm 



calendario da tavolo

LUOGHI DEL MONDO

febbraio 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S

Ratisbona (Germania)

marzo 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M

Ottawa (Canada)

aprile 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G

Los Angeles (California)

maggio 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D

Hallstatt (Austria)

giugno 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M

Dubai (Emirati Arabi)

luglio 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V

Menton (Francia)

agosto 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L

Siviglia (Spagna)

settembre 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M

Kuala Lumpur (Malesia)

ottobre 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S

Pijao Quindío (Colombia)

novembre 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L

Varsavia (Polonia)

dicembre 2026

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G

Berna (Svizzera)

calendario da tavolo

luoghi del mondo
MENSILE: 13 fogli

dimensioni: 21x12 cm
carta: Patinata opaca 

spiralato
spazio pubblicitario: 21x4 cm su cartoncino cordonato e piegato



calendario

lunario 

calendario

lunario MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 21,5x48 cm

carta: uso mano
 spazio pubblicitario: 21,5x9,5 cm 

Lunario
2026

orto, ricette

erbe aromatiche

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

gennaio 2026

02

03

04

05

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1o
11
12
13
14
15
16
17
18
19
2o
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22
23
24
25
26
27
28
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   31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

CAPRICORNO

22-12 • 20-01

DIC 25
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB
7 DOM
8 LUN
9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB
14 DOM
15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB
21 DOM
22 LUN
23 MAR
24 MER
25 GIO
26 VEN
27 SAB
28 DOM
29 LUN
3o MAR
31 MER

FEB
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB 
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che per 
la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver ricono-
sciuto il tipo di pianta.

MENTA PIPERITA 
È ottima come 
condimento per le 
insalate, le verdure, i 
legumi e i cereali. Viene 
utilizzata per insaporire
i piatti a base di 
carne (arrosti in 
particolare), pesce, 
formaggi, salse, dolci, frutta fresca, 
marmellate, liquori, tisane e infusi.
In fine, citiamo il Mojito, tipico cocktail originario
di Cuba, a base di menta pestata con lo zucchero
di canna, ghiaccio e Rum.

legumi e i cereali. Viene 

formaggi, salse, dolci, frutta fresca, 

LUN
A CRESCENTE

01/01 sorge 07.49 tramonta 16.40
10/01 sorge 07.48 tramonta 16.50
20/01 sorge 07.42 tramonta 17.03

Fior di sopressa e Casatella � evigiana DOP

Ingredienti e dosi per 4 persone
200 g soprèssa trevigiana, 200 g Casatella trevigiana 
DOP, 200 g cavolo cappuccio, 100 g ribes rosso, 10 cl 
panna fresca, 10 g erba cipollina.
PREPARAZIONE 
Affettare la soprèssa non troppo sottile, mescolare 
il formaggio con la panna e l’erba cipollina amalga-
mandolo bene e depositarne un cucchiaio al centro 
delle fette di soprèssa. Tagliare sottilmente il cavolo, 
condirlo a piacere e disporlo al centro del piatto, con 
le mani formare un fi ore con la soprèssa ripiena di 
stracchino e adagiarlo sopra il cavolo.
Completare il piatto con un cucchiaio di ribes fatti 
macerare in precedenza con un cucchiaino di zuc-
chero, dell’acqua minerale e un cucchiaino di aceto 
balsamico.

Semina in vivaio: 
Melanzana, Peperone, 
Pomodoro.

A gennaio: 
sotto la neve pane, sotto la pioggia fame.

Semina in pieno campo: 
Cipolle a giorno lungoLUNA CALANTE
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gennaio 2026
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05

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1o
11
12
13
14
15
16
17
18
19
2o
21

22
23
24
25
26
27
28
29
3o

   31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

CAPRICORNO

22-12 • 20-01

DIC 25
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB
7 DOM
8 LUN
9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB
14 DOM
15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB
21 DOM
22 LUN
23 MAR
24 MER
25 GIO
26 VEN
27 SAB
28 DOM
29 LUN
3o MAR
31 MER

FEB
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB 
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che per 
la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver ricono-
sciuto il tipo di pianta.

MENTA PIPERITA 
È ottima come 
condimento per le 
insalate, le verdure, i 
legumi e i cereali. Viene 
utilizzata per insaporire
i piatti a base di 
carne (arrosti in 
particolare), pesce, 
formaggi, salse, dolci, frutta fresca, 
marmellate, liquori, tisane e infusi.
In fine, citiamo il Mojito, tipico cocktail originario
di Cuba, a base di menta pestata con lo zucchero
di canna, ghiaccio e Rum.

legumi e i cereali. Viene 

formaggi, salse, dolci, frutta fresca, 

LUN
A CRESCENTE

01/01 sorge 07.49 tramonta 16.40
10/01 sorge 07.48 tramonta 16.50
20/01 sorge 07.42 tramonta 17.03

Fior di sopressa e Casatella � evigiana DOP

Ingredienti e dosi per 4 persone
200 g soprèssa trevigiana, 200 g Casatella trevigiana 
DOP, 200 g cavolo cappuccio, 100 g ribes rosso, 10 cl 
panna fresca, 10 g erba cipollina.
PREPARAZIONE 
Affettare la soprèssa non troppo sottile, mescolare 
il formaggio con la panna e l’erba cipollina amalga-
mandolo bene e depositarne un cucchiaio al centro 
delle fette di soprèssa. Tagliare sottilmente il cavolo, 
condirlo a piacere e disporlo al centro del piatto, con 
le mani formare un fi ore con la soprèssa ripiena di 
stracchino e adagiarlo sopra il cavolo.
Completare il piatto con un cucchiaio di ribes fatti 
macerare in precedenza con un cucchiaino di zuc-
chero, dell’acqua minerale e un cucchiaino di aceto 
balsamico.

Semina in vivaio: 
Melanzana, Peperone, 
Pomodoro.

A gennaio: 
sotto la neve pane, sotto la pioggia fame.

Semina in pieno campo: 
Cipolle a giorno lungoLUNA CALANTE

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

ACQUARIO

21-01 • 19-02

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Verdiana

Presentazione del Signore

s. Biagio

s. Gilberto

s. Agata

s. Paolo Miki

s. Teodoro, m.

s. Girolamo Emiliani

s. Apollonia

s. Scolastica

B.V. di Lourdes

s. Eulalia

s. Maura

s. Valentino, m.

s. Faustino

s. Giuliana, v.

s. Donato, m.

Le Ceneri

s. Mansueto

s. Silvano

s. Pier Damiani

I di Quaresima

s. Renzo

s. Edilberto, re

s. Cesario

s. Romeo

s. Leandro

s. Romano, ab.

GEN
1 GIO
2 VEN
3 SAB
4 DOM
5 LUN
6 MAR
7 MER
8 GIO
9 VEN
1o SAB
11 DOM
12 LUN
13 MAR
14 MER
15 GIO
16 VEN
17 SAB
18 DOM
19 LUN
2o MAR
21 MER
22 GIO
23 VEN
24 SAB
25 DOM
26 LUN
27 MAR
28 MER
29 GIO
3o VEN
31 SAB

MAR
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB
29 DOM
3o LUN
31 MAR

06

07

08

09

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che per 
la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver ricono-
sciuto il tipo di pianta.

MENTA FRUTTATA 
Per il suo aroma le foglie 
possono essere aggiunte alle 
in salate di frutta, al pane o
come guarnizioni di dolci 
di frutta. 
Inoltre, le foglie fresche danno
un piacevole aroma al tè freddo 
o caldo e ad altre bevande.

LUN
A CRESCENTE

febbraio 2026 01/02 sorge 07.30 tramonta 17.20
10/02 sorge 07.18 tramonta 17.33
20/02 sorge 07.02 tramonta 17.48

Tartare di gamberi e insalata di polipo

Ingredienti e dosi per 4 persone
250 g code di gambero, 400 g polipo, 2 gambi di se-
dano, 1 cipolla, 1 carota, 2 foglie di alloro, 2 limoni, 1 
mela, 3 spicchi di aglio, 10 cl olio EVO, qb sale, pepe, 
prezzemolo.
PREPARAZIONE 
Lavate il polpo e privatelo del becco, dell’occhio e 
dell’intestino. Mettete a bollire dell’acqua salata con 
il sedano, la cipolla e l’alloro. Appena bolle versateci 
il polpo e fatelo cucinare per 30 minuti. Dopo la cot-
tura adagiatelo su un tagliere tritandolo a pezzetti di 
media grandezza. 
Pulite i gamberi e tritateli grossolanamente. Nel 
frattempo preparate il condimento con olio, succo 
di limone, sale, pepe, aglio e prezzemolo tritati. Con-
dite separatamente e lasciate riposare in frigo per 
un paio d’ore.
Disponete con uno stampino a piacere il polipo e so-
vrapponete con uno stampino più piccolo i gamberi 
e completate con un trito di carote o peperoni.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1o
11
12
13
14
15
16
17
18
19
2o
21

22
23
24
25
26
27
28

Inoltre, le foglie fresche danno
un piacevole aroma al tè freddo 

Semina in pieno campo:
Pisello, Prezzemolo, Agretto, Borragine. 
Semina in vivaio:
Basilico, Melanzana, Peperone, 
Pomodoro, Erba cipollina, Lavanda, 
Maggiorana, Menta, Origano, 
Rosmarino, Salvia, Timo. 

1o
11

Pisello, Prezzemolo, Agretto, Borragine. 

Chi vuol un bel pagliaio

 lo pianti di febbraio.

Semina in pieno campo:
Barbabietola da orto, Carota, 
Cipolle a giorno lungo, Misticanza, 
Ravanello, Spinacio primaverile. 
Semina in vivaio:
Lattuga, Sedano.

LUNA CALANTE
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PESCI

20-02 • 20-03

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

II di Quaresima

s. Basileo, m.

s. Cunegonda

s. Casimiro

s. Adriano

s. Giordano

ss. Perpetua e Felicita

III di Quaresima

s. Francesca Romana

s. Simplicio, papa

s. Costantino

s. Massimiliano

s. Arrigo

s. Matilde, regina

IV di Quaresima

s. Eriberto, v.

s. Patrizio

s. Salvatore

s. Giuseppe

s. Alessandra, m.

s. Benedetto

V di Quaresima

s. Turibio di Mogrovejo

s. Romolo

Annunciazione del Signore

s. Teodoro

s. Augusto

s. Sisto III, papa

Le Palme

s. Amedeo

s. Beniamino, m.

FEB
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB

APR
1 MER
2 GIO
3 VEN
4 SAB
5 DOM
6 LUN
7 MAR
8 MER
9 GIO
1o VEN
11 SAB
12 DOM
13 LUN
14 MAR
15 MER
16 GIO
17 VEN
18 SAB
19 DOM
2o LUN
21 MAR
22 MER
23 GIO
24 VEN
25 SAB
26 DOM
27 LUN
28 MAR
29 MER
3o GIO

10

11

12

13

14

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Carota, 
Bieta da costa e da taglio, Ravanello, 
Porro, Sedano, Cipolla a giorno lungo, 
Lattuga da cespo e da taglio, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio, 
Spinacio primaverile. 
Semina in vivaio:
Lattuga, Sedano. 

Semina in pieno campo: 
Asparago, Carciofo, 
Pisello, Prezzemolo, Rucola, Borragine, 
Finocchio Selvatico. 
Semina in vivaio:
Anguria, Basilico, Cetriolo, Melanzana, 
Melone, Peperone, Pomodoro, 
Zucchino, Erba cipollina, Origano, 
Rosmarino, Salvia, Timo. 

Marzo cerca ogni sera, 

di svegliare la Primavera 

e la luna marzolina 

fa nascere l’insalatina.

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

MENTA BERGAMOTTO 
Le foglie hanno un aroma di 
limone e un profumo rinfre scante 
che ricorda la lavanda. 
Vengono usate per prepa rare 
antipasti, primi, secondi, dolci e 
cocktail. La menta è rinfrescante 
e aiuta nella digestione. Strofinata sui denti, aiuta a 
prevenire e a combattere l’alitosi. 

25
26

per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 

limone e un profumo rinfre scante 

antipasti, primi, secondi, dolci e 

e aiuta nella digestione. Strofinata sui denti, aiuta a 

marzo 2026 01/03 sorge 06.46 tramonta 18.01
10/03 sorge 06.30 tramonta 18.13
20/03 sorge 06.10 tramonta 18.27

Carfogn da pavare

Ingredienti e dosi per 4 persone
PER LA PASTA 300 g farina 0, 60 g di burro fuso, 70 g 
zucchero semolato, 1 uovo intero e 1 tuorlo, 1 busta di 
vanillina, 2 cl grappa bianca, qb vino bianco e latte, 1 
scorza di limone grattugiato.
PER IL RIPIENO 200 g cioccolato fondente tritato 
fi nemente, 200 g semi di papavero macinati, 100 g 
miele delle Dolomiti DOP, 2 cl grappa bianca, 150 cl 
olio di semi di girasole, qb zucchero a velo.

PREPARAZIONE 
Il carfogn è un dolce tipico della valle del Biois nella 
provincia di Belluno. È fatto con ripieno di marmellata 
di frutta o miele e di un impasto a base di papavero. 
Miscelare tutti gli ingredienti per la pasta assieme, in-
corporando i liquidi per ultimi, in modo da controllare 
la consistenza della pasta stessa. Lavorare per qual-
che minuto e mettere l’impasto a riposare avvolto 
nella pellicola per circa mezz’ora. Preparare la farcia 
mescolando tutti gli ingredienti amalgamandoli con 
cura. Stendere la pasta in una sfoglia sottile e dimen-
sionarla come per la preparazione dei ravioli, farcire 
con un cucchiaino di farcia, ripiegando poi la sfoglia 
su se stessa e ritagliare con la rotella dentata. Frigge-
re i carfogn in abbondante olio di semi bollente e sco-
larli. Servire i carfogn tiepidi su un piatto da portata 
ovale cospargendoli di zucchero a velo.

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE
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2o
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3o

   31

Semina in pieno campo: 

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

s. Ugo, v.

s. Francesco di Paola

s. Riccardo, v.

s. Isidoro, v.

Pasqua di Resurrezione

Dell’Angelo

s. Ermanno

s. Alberto Dionigi

s. Maria Cleofe

s. Terenzio, m.

s. Stanislao, v.

Festa della Divina Misericordia

s. Martino, papa

s. Abbondio

s. Annibale

s. Lamberto

s. Aniceto, papa

s. Galdino, v.

s. Ermogene, m.

s. Adalgisa, v.

s. Anselmo

s. Caio

s. Giorgio, m.

s. Fedele

Anniversario Liberazione 

s. Cleto

s. Zita

s. Pietro Chanel

s. Caterina da Siena

s. Pio V, papa

ARIETE

21-03 • 20-04

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

MAR
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB
29 DOM
3o LUN
31 MAR

MAG
1 VEN
2 SAB
3 DOM
4 LUN
5 MAR
6 MER
7 GIO
8 VEN
9 SAB
1o DOM
11 LUN
12 MAR
13 MER
14 GIO
15 VEN
16 SAB
17 DOM
18 LUN
19 MAR
2o MER
21 GIO
22 VEN
23 SAB
24 DOM
25 LUN
26 MAR
27 MER
28 GIO
29 VEN
3o SAB
31 DOM

15

16

17

18

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

MENTA SPICATA 
Le foglie sono impiegate per insaporire 
insalate, frittate, dolci, salse, 
gelati, macedonie, patate novelle,
piselli, minestre, stufati, 
pizze, bibite e punch. 
Sono adatte anche nella preparazione di liquori e 
sciroppi. 
Questa varietà, in particolare, è molto adatta, utilizzata 
fresca, nella preparazione di cocktail come l’Hugo e il 
Mojito. Alcune gocce, spruzzate sul cuscino, aiutano ad 
allontanare le zanzare.

per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 

foglie sono impiegate per insaporire 

Sono adatte anche nella preparazione di liquori e 

aprile 2026 01/04 sorge 06.48 tramonta 19.35
10/04 sorge 06.30 tramonta 19.56
20/04 sorge 06.12 tramonta 20.09

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1o
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12
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15
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17
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19
2o
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24
25
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29
3o

Trippa di S. Caterina

Ingredienti e dosi per 4 persone
1000 g trippa, 25 cl vino bianco secco, 100 g salsa 
di pomodoro, 50 g carote, 50 g cipolla, 50 g sedano 
di Rubbio, 50 cl olio extra vergine di oliva Veneto 
del Grappa, 50 g Asiago d’allevo stagionato DOP, 2 
foglie alloro, sale, pepe, brodo di carne.

PREPARAZIONE 
Tritare il sedano, le carote e la cipolla, far rosolare 
in una casseruola con l’olio e aggiungere la trippa, 
bagnare con vino bianco e far evaporare. 
Aggiungere il pomodoro e le foglie di alloro. Salare, 
pepare e aggiungere del brodo di carne. Far cuo-
cere per circa due ore o fi no a che la trippa non ri-
sulti tenera, servire cospargendo con l’Asiago d’al-
levo stagionato DOP; accompagnare con crostoni 
di pane dorati, patate bollite o polenta. 

Aprile piovoso 

grano rigoglioso.

Semina in pieno campo:
Anguria, Asparago, Basilico, Carciofo, 
Cetriolo, Fagiolo, Prezzemolo, Rucola, 
Crescione, Finocchio selvatico. 
Semina in vivaio: 
Basilico, Melanzana, Melone, Peperone, 
Pomodoro, Zucca, Zucchino, 
Erba cipollina, Origano, Rosmarino, 
Salvia, Timo. 

LUN
A CRESCENTE

Semina in pieno campo:
Bieta da costa e da taglio, Carota, Indivia 
e Scarola, Lattuga da cespo e da taglio, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio, 
Rafano, Ravanello, Porro, Sedano, 
Spinacio primaverile. 
Semina in vivaio:
Sedano.

LUNA CALANTE

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

TORO

21-04 • 20-05

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

s. Giuseppe artigiano

s. Cesare

ss. Filippo e Giacomo

s. Silvano

s. Pellegrino, m.

s. Giuditta, m.

s. Flavia

B.V. del Rosario di Pompei

s. Gregorio, v.

s. Antonino

s. Fabio, m.

s. Rossana

s. Emma

s. Mattia, ap.

s. Torquato

s. Ubaldo, v.

Ascensione del Signore

s. Giovanni I, papa

s. Pietro di M.

s. Bernardino da Siena

s. Vittorio, m.

s. Rita da Cascia

s. Desiderio, v.

Pentecoste

s. Beda, conf.

s. Filippo Neri

s. Agostino di Canterbury

s. Emilio, m. 

s. Massimo, v.

s. Felice I, papa

ss. Trinità

APR
1 MER
2 GIO
3 VEN
4 SAB
5 DOM
6 LUN
7 MAR
8 MER
9 GIO
1o VEN
11 SAB
12 DOM
13 LUN
14 MAR
15 MER
16 GIO
17 VEN
18 SAB
19 DOM
2o LUN
21 MAR
22 MER
23 GIO
24 VEN
25 SAB
26 DOM
27 LUN
28 MAR
29 MER
3o GIO

GIU
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB
7 DOM
8 LUN
9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB
14 DOM
15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB
21 DOM
22 LUN
23 MAR
24 MER
25 GIO
26 VEN
27 SAB
28 DOM
29 LUN
3o MAR

19

20

21

22

maggio 2026 01/05 sorge 05.54 tramonta 20.23
10/05 sorge 05.40 tramonta 20.35
20/05 sorge 05.29 tramonta 20.47

Castagnole

Ingredienti e dosi per 4 persone
400 g farina, 3 uova, 150 g zucchero, 10 cl latte, 8 cl 
olio extra vergine di oliva, 15 g bicarbonato o ba-
king powder, 1 bacca vaniglia, 1 limone grattugiato, 
qb sale, qb zucchero a velo.

PREPARAZIONE 
Una volta setacciata la farina con il bicarbonato ed 
estratti i semi dalla bacca di vaniglia, mettere tutti 
gli ingredienti in planetaria.
Quando l’impasto risulterà liscio ed omogeneo, 
estrarlo dalla planetaria e cominciare a formare 
delle palline ed infi lzarle con uno stuzzicadenti 
come una specie di spiedino. Mettere le castagno-
le a friggere in olio di semi bollente fi nché non ri-
sulteranno belle dorate.
Una volta pronte asciugarle e disporle su un piatto 
nero con una salsa di ribes e una spolverata di zuc-
chero a velo.
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2o
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Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

MENTA GLACIALE
Per il suo profumo intenso e glaciale non trova largo 
consumo in cucina. 
Vengono aggiunte delle 
foglie fresche nelle insalate 
di frutta, nei gelati, nel tè e 
nelle bevande fresche come 
dissetante. 
È prezioso ingrediente per 
sciroppi e dolci.

Maggio asciutto e soleggiato

molto grano e buon mercato.

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo: 

Anguria, Basilico, Cetriolo, Fagiolo, Melone, 
Prezzemolo, Rucola, Zucca, Zucchino, 
Crescione, Finocchio selvatico. 
Semina in vivaio:
Basilico.

Semina in pieno campo:
Barbabietola da orto, Ravanello, 
Bieta da costa e da taglio, Carota, 
Indivia e Scarola, Cavoli, Porro,
Lattuga da cespo e da taglio, 
Spinacio primaverile,
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio.
Semina in vivaio:
Cavolo, Cavolfiore, 
Lattuga, Sedano.

LUNA CALANTE
Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

GEMELLI

21-05 • 21-06

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

s. Giustino, m.

Festa della Repubblica

s. Carlo Lwanga

s. Quirino, v.

s. Bonifacio, v.

s. Norberto, v.

Corpus Domini

s. Medardo, v.

s. Primo

s. Diana

s. Barnaba, ap.

s. Guido

s. Antonio da Padova

s. Eliseo

s. Germana

s. Aureliano

s. Gregorio Barbarigo

s. Marina

s. Gervasio

s. Silverio, papa

s. Luigi Gonzaga

s. Paolino da Nola

s. Lanfranco, v.

natività di s. Giovanni B.

s. Guglielmo, ab.

s. Vigilio, v.

s. Cirillo d’Alessandria

s. Attilio

ss. Pietro e Paolo

ss. Primi Martiri

MAG
1 VEN
2 SAB
3 DOM
4 LUN
5 MAR
6 MER
7 GIO
8 VEN
9 SAB
1o DOM
11 LUN
12 MAR
13 MER
14 GIO
15 VEN
16 SAB
17 DOM
18 LUN
19 MAR
2o MER
21 GIO
22 VEN
23 SAB
24 DOM
25 LUN
26 MAR
27 MER
28 GIO
29 VEN
3o SAB
31 DOM

LUG
1 MER
2 GIO
3 VEN
4 SAB
5 DOM
6 LUN
7 MAR
8 MER
9 GIO
1o VEN
11 SAB
12 DOM
13 LUN
14 MAR
15 MER
16 GIO
17 VEN
18 SAB
19 DOM
2o LUN
21 MAR
22 MER
23 GIO
24 VEN
25 SAB
26 DOM
27 LUN
28 MAR
29 MER
3o GIO
31 VEN

23

24

25

26

27

giugno 2026 01/06 sorge 05.19 tramonta 20.59
10/06 sorge 05.15 tramonta 21.06
20/06 sorge 05.15 tramonta 21.10

Budino di Asiago DOP

Ingredienti e dosi per 4 persone
10 cl latte, 10 cl panna fresca, 125 g Asiago fresco 
DOP, 4 fogli di gelatina di pesce, 2 g sale.

PREPARAZIONE 
Mettere a sciogliere l’Asiago fresco DOP tagliato a 
dadini a bagnomaria con il latte, la panna e il sale, 
facendo attenzione a non superare mai la tempe-
ratura dei 60° C altrimenti straccia. Passarlo al mini-
pimer e inserire la gelatina precedentemente fatta 
ammollare in acqua fredda. Passare con un colino 
fi ne e mettere il composto in stampini di silicone 
per formarlo, quindi abbattere la temperatura fi no 
a farlo staccare dai bordi e conservarlo in frigorifero 
ben coperto fi no al momento del servizio.

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

MENTA ROMANA 
Si usano le foglie fresche ed è ottima aggiunta ad altre 
erbe fresche per la preparazione 
di salse e intingoli. 
Può essere usata essiccata 
per la preparazione di infusi 
e decotti. Viene impiegata 
per insaporire piatti di carni 
(come l’agnello e la trippa 
alla romana), verdure, 
caramelle e dolci. Masticarne le foglie 
fresche toglie l’alito cattivo e favorisce la digestione.

erbe fresche per la preparazione 

caramelle e dolci. Masticarne le foglie 
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9
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2o
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Acqua di giugno rovina 

il mugnaio, Giugno freddolino, 

povero contadino.

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Basilico, Cetriolo, Fagiolo, Prezzemolo, 
Rucola, Zucca, Zucchino, Crescione. 
Semina in vivaio:
Basilico. 

Semina in pieno campo:
Basilico, Cetriolo, Fagiolo, Prezzemolo, 

Semina in pieno campo:
Barbabietola da orto, Carota, 
Bieta da costa e da taglio, Cavolfiore, 
Indivia e Scarola, Ravanello, 
Cavolo cappuccio e verza, Finocchio, 
Lattuga da cespo e da taglio, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio. 
Semina in vivaio:
Cavolo, Cavolfiore, Sedano,
Radicchio e Cicoria 
da cespo.

LUNA CALANTE

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

s. Teobaldo

s. Ottone

s. Tommaso, ap.

s. Elisabetta

s. Antonio M.Z.

s. Maria Goretti

s. Edda

s. Priscilla

s. Armando

s. Felicita

s. Benedetto

s. Fortunato, m.

s. Enrico, imp.

s. Camillo de Lellis

s. Bonaventura, v.

N.S. del Carmelo

s. Alessio, conf.

s. Calogero

s. Giusta

s. Elia, prof.

s. Lorenzo da Brindisi

s. Maria Maddalena

s. Brigida

s. Cristina

s. Giacomo, ap.

ss. Anna e Gioacchino

s. Liliana

s. Nazario

s. Marta

s. Pietro Crisologo, v.

s. Ignazio di Loyola

GIU
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB
7 DOM
8 LUN
9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB
14 DOM
15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB
21 DOM
22 LUN
23 MAR
24 MER
25 GIO
26 VEN
27 SAB
28 DOM
29 LUN
3o MAR

AGO
1 SAB
2 DOM
3 LUN
4 MAR
5 MER
6 GIO
7 VEN
8 SAB
9 DOM
1o LUN
11 MAR
12 MER
13 GIO
14 VEN
15 SAB
16 DOM
17 LUN
18 MAR
19 MER
2o GIO
21 VEN
22 SAB
23 DOM
24 LUN
25 MAR
26 MER
27 GIO
28 VEN
29 SAB
3o DOM
31 LUN

28

29

30

31

CANCRO

22-06 • 22-07

luglio 2026 01/07 sorge 05.19 tramonta 21.11
10/07 sorge 05.26 tramonta 21.07
20/07 sorge 05.35 tramonta 20.59

Pastin bellunese col “zeo”

Ingredienti e dosi per 4 persone
500 g pastin tradizionale bellunese, 10 cl aceto balsa-
mico, 250 g farina di mais Sponcio, 80 cl acqua, 50 g 
burro, qb sale. 

PREPARAZIONE 
Tagliare il pastin a fette di 2 cm di spessore. Soffrig-
gerlo da entrambe le parti in poco burro. Spruzzarlo 
di aceto balsamico e una volta evaporato aggiungere 
ancora del burro. Porre il pastin sopra una polenta te-
nerissima accompagnata da una cucchiaiata del suo 
fondo di cottura. Per la polenta mettere a bollire l’ac-
qua in una pentola con un po’ di sale; quando comin-
cerà a bollire, fate cadere la farina a pioggia poco alla 
volta mescolando velocemente con una frusta, una 
volta raggiunta la densità desiderata continuare con 
un mestolo di legno. 
È indispensabile continuare a mescolare ininterrotta-
mente la polenta per tutta la cottura, che deve du-
rare non meno di 40 minuti. Il pastin è un miscuglio 
di carni macinate di manzo, maiale, con l’aggiunta di 
spezie chiodi di garofano, aglio, sale, pepe e vino. 

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

MENTA VALDOSTANA
Si abbina bene alle
frittate e a tutte le 
carni, anche quelle 
con un sapore deciso 
come agnello, anatra e 
montone. 
Dal sapore intenso, 
s’impiega con moderazione anche alle verdure estive 
come pomodori, cetrioli, melanzane e zucchine.
Viene usata per la preparazione di caramelle, gomme da 
masticare, sciroppi e liquori. Essiccata, trova uso nelle 
tisane e per aromatizzare tè e altre bevande.
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Quando a luglio è molto caldo 

bevi molto e tienti saldo.

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo: 

Basilico, Fagiolo, Prezzemolo, Rucola, 
Zucca, Zucchino, Crescione. 
Semina in vivaio:
Basilico. 

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Bieta da costa e da 
taglio, Carota, Cavolfiore, Indivia e Scarola,
Cavolo cappuccio e verza, Cima di rapa, 
Finocchio,  Lattuga da cespo e da taglio, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio, 
Rapa, Ravanello, Valeriana.
Semina in vivaio:
Cavolo, Cavolfiore, Radicchio e Cicoria 
da cespo.

LUNA CALANTE

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

s. Alfonso M. de’ Liguori

s. Eusebio

s. Lidia

s. Giovanni Maria Vianney

s. Maria della neve

Trasfi gurazione di N.S.

s. Gaetano da Thiene

s. Domenico, conf.

s. Romano

s. Lorenzo, m.

s. Chiara

s. Giuliano 

s. Ippolito 

s. Alfredo

Assunzione Maria Vergine 

s. Rocco

 s. Giacinto, conf.

s. Elena, imp.

s. Ludovico

s. Bernardo, ab.

s. Pio X, papa

B.V.M. Regina 

s. Rosa da Lima 

s. Bartolomeo, ap.

s. Ludovico

s. Alessandro, m.

s. Monica 

s. Agostino, v.

Martirio di s. Giovanni Battista 

s. Faustina

s. Aristide, m.

LUG
1 MER
2 GIO
3 VEN
4 SAB
5 DOM
6 LUN
7 MAR
8 MER
9 GIO
1o VEN
11 SAB
12 DOM
13 LUN
14 MAR
15 MER
16 GIO
17 VEN
18 SAB
19 DOM
2o LUN
21 MAR
22 MER
23 GIO
24 VEN
25 SAB
26 DOM
27 LUN
28 MAR
29 MER
3o GIO
31 VEN

SET
1 MAR
2 MER
3 GIO
4 VEN
5 SAB
6 DOM
7 LUN
8 MAR
9 MER
1o GIO
11 VEN
12 SAB
13 DOM
14 LUN
15 MAR
16 MER
17 GIO
18 VEN
19 SAB
2o DOM
21 LUN
22 MAR
23 MER
24 GIO
25 VEN
26 SAB
27 DOM
28 LUN
29 MAR
3o MER

32

33

34

35

36

LEONE

23-07 • 23-08

agosto 2026 01/08 sorge 05.49 tramonta 20.29
10/08 sorge 05.59 tramonta 20.17
20/08 sorge 06.13 tramonta 20.15

Coniglio all’aceto e miele con patona di Tonezza 

Ingredienti e dosi per 4 persone
1 coniglio intero, 250 g lardo stagionato, 30 g ro-
smarino, 20 cl vino bianco secco, 10 cl aceto di vino 
bianco, 60 g miele, 1 Kg patate, 100 g farina, 100 g 
burro, 50 g scalogno, qb sale.

PREPARAZIONE 
Disossare il coniglio. Macinare aglio, lardo e rosma-
rino e ricavarne una pasta con la quale andremo 
a farcire l’interno del coniglio arrotolandolo su se 
stesso. In un foglio di carta forno stendere delle 
fettine sottili di lardo e posarci sopra il coniglio ar-
rotolato, chiudendolo all’interno della carta quin-
di legandolo. Cucinarlo a 180° C a 42° C al cuore. 
Tenere al caldo. Per la salsa inserire gli ingredienti 
in un pentolino (vino bianco, aceto di vino bianco, 
miele) e far ridurre a consistenza desiderata. Per la 
patona: sbucciare le patate e tagliarle a pezzettini. 
Farle cuocere in acqua salata fi no a renderle mol-
to morbide. Insaporire lo scalogno tritato con bur-
ro sciolto e rosmarino. Passare poi tutto al colino. 
Confezionare un roux con la farina e il burro aroma-
tizzato, quindi unirvi le patate schiacciate e far cuo-
cere per 15 minuti. Se necessario unire dell’acqua di 
cottura delle patate, il risultato dovrà assomigliare 
a una polenta morbida. Versare la patona sui piatti 
e porvi sopra qualche fetta di coniglio irrorando il 
tutto con il suo sugo.

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

ERBA GATTA
Quest’erba aiuta il gatto a liberare 
l’intestino dagli accumuli
di pelo che si creano a causa delle 
operazioni di pulizia;
difatti, è in grado di provocare il 
vomito, eliminando, così,
anche le palle di pelo che si sono 
formate nell’intestino.
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Luna d’agosto illumina 

il bosco. Chi vuole buon mosto 

zappi la vigna ad agosto.

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Basilico, Prezzemolo, Rucola, Crescione. 
Semina in vivaio:
Basilico. 

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Carota, Rapa,
Bieta da costa e da taglio, Misticanza, 
Cipolla a giorno corto, Valeriana,
Cima di rapa, Finocchio, Indivia e Scarola, 
Spinacio autunnale, Radicchio e Cicoria 
da cespo e da taglio, 
Ravanello. 
Semina in vivaio:
Lattuga, Radicchio 
e Cicoria da cespo.

LUNA CALANTE

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

s. Egidio, ab.

s. Elpidio, v.

s. Gregorio Magno

s. Rosalia

s. Teresa di Calcutta

s. Petronio

s. Regina 

Natività B.V.M.

s. Sergio, papa

s. Nicola da Tolentino

s. Diomede, m.

ss. Nome di Maria

s. Maurilio

Esaltazione Santa Croce 

B.V.M. Addolorata 

ss. Cornelio e Cipriano 

s. Roberto Bellarmino 

s. Sofi a, m.

s. Gennaro, v. 

s. Eustachio

s. Matteo, ap.

s. Maurizio, m.

s. Pio da Pietrelcina

s. Pacifi co, conf.

s. Aurelia

ss. Cosimo e Damiano 

s. Vincenzo de’ Paoli

s. Venceslao, m.

ss. Michele, Gabriele, Raffaele

s. Girolamo

AGO
1 SAB
2 DOM
3 LUN
4 MAR
5 MER
6 GIO
7 VEN
8 SAB
9 DOM
1o LUN
11 MAR
12 MER
13 GIO
14 VEN
15 SAB
16 DOM
17 LUN
18 MAR
19 MER
2o GIO
21 VEN
22 SAB
23 DOM
24 LUN
25 MAR
26 MER
27 GIO
28 VEN
29 SAB
3o DOM
31 LUN

OTT
1 GIO
2 VEN
3 SAB
4 DOM
5 LUN
6 MAR
7 MER
8 GIO
9 VEN
1o SAB
11 DOM
12 LUN
13 MAR
14 MER
15 GIO
16 VEN
17 SAB
18 DOM
19 LUN
2o MAR
21 MER
22 GIO
23 VEN
24 SAB
25 DOM
26 LUN
27 MAR
28 MER
29 GIO
3o VEN
31 SAB

37

38

39

40

VERGINE

24-08 • 22-09

se� embre 2026 01/09 sorge 06.28 tramonta 19.54
10/09 sorge 06.39 tramonta 19.36
20/09 sorge 06.52 tramonta 19.17

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

ERBA PEPE
Il nome di questa pianta deriva 
dal sapore delle foglie,
piccante e pungente, 
come se questa erba 
contenesse naturalmente
la spezia del pepe. 
Può essere utilizzata quindi
per insaporire tutti i piatti 
salati; brodi, pollami e � letti di manzo. 
L’erba pepe è un antibatterico e nel tempo attiva la 
produzione di succhi gastrici aiutando notevolmente la 
digestione. 
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Il nome di questa pianta deriva 

salati; brodi, pollami e � letti di manzo. 

Tagliatelle ai due radicchi con salsa 
all’aceto balsamico e Grana Padano DOP

Ingredienti e dosi per 4 persone
250 g pasta fresca, 10 g cipolle, 25 g pancetta, 15 g 
olio d’oliva, 100 g radicchio rosso di Treviso IGP, 100 
g radicchio variegato di Castelfranco IGP, 5 g aceto 
balsamico, 30 g Grana Padano DOP a scaglie, qb 
sale e pepe, 50 g burro.

PREPARAZIONE 
Mettere a bollire 2 litri d’acqua salata, lavare i due 
radicchi e asciugarli, tagliarli a jullienne non tanto 
grossa. 
Tritare la cipolla e farla appassire con olio, aggiun-
gere la pancetta tritata e saltare, mettere il radic-
chio e sfumare con aceto balsamico, lasciare eva-
porare, salare e pepare. 
Stendere la pasta e formare le tagliatelle, tuffarle 
nell’acqua bollente e cuocerle per 2 minuti, scolarle 
al dente e spadellarle con il radicchio, mantecare 
con il burro e servire cospargendo con scaglie di 
Grana Padano DOP.

A settembre chi è esperto

non viaggia mai scoperto.

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo: 

Basilico, Prezzemolo, Rucola, 
Crescione. 

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Cima di rapa, 
Bieta da costa e da taglio, 
Cipolla a giorno corto, 
Misticanza, Radicchio e Cicoria 
da cespo e da taglio, 
Rapa, Ravanello, 
Spinacio autunnale, 
Valeriana.

LUNA CALANTE

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a
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VEN
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GIO

VEN

SAB
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LUN

MAR
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VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Teresa del Bambin Gesù 

ss. Angeli Custodi 

s. Gerardo, ab.

s. Francesco d’Assisi 

s. Placido, m. 

s. Bruno, ab.

B.V.M. del Rosario 

s. Pelagia 

s. Dionigi, v.

s. Daniele Comboni

s. Firmino, v.

s. Serafi no

s. Edoardo, re 

s. Callisto I, papa

s. Teresa d’Avila 

s. Edvige

s. Ignazio d’Antiochia

s. Luca, ev.

s. Isacco, m. 

s. Irene

s. Orsola

s. Donato, v.

s. Giovanni da Capestrano 

s. Antonio Maria Claret

s. Crispino

s. Evaristo, papa

s. Fiorenzo, v.

ss. Simone e Giuda, ap.

s. Ermelinda 

s. Germano, v.

s. Lucilla

SET
1 MAR
2 MER
3 GIO
4 VEN
5 SAB
6 DOM
7 LUN
8 MAR
9 MER
1o GIO
11 VEN
12 SAB
13 DOM
14 LUN
15 MAR
16 MER
17 GIO
18 VEN
19 SAB
2o DOM
21 LUN
22 MAR
23 MER
24 GIO
25 VEN
26 SAB
27 DOM
28 LUN
29 MAR
3o MER

NOV
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB
29 DOM
3o LUN

41

42

43

44

BILANCIA

23-09 • 22-10

o� obre 2026 01/10 sorge 07.06 tramonta 18.55
10/10 sorge 07.19 tramonta 18.38
20/10 sorge 07.31 tramonta 18.20

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

ERBA LEPRE
Le foglie vengono usate per la preparazione di insalate e 
minestre di verdura,
per insaporire le carni come 
quella di maiale, coniglio
e lepre appunto. 
Dove si presume 
la presenza di topi,
si consiglia di 
cospargere i rami, 
ad esempio, in giardino, 
nei pollai o recinti di oche.
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per insaporire le carni come 
quella di maiale, coniglio

ad esempio, in giardino, 
nei pollai o recinti di oche.

Pe� o di faraona con tortino di patate 
e radicchio rosso di Treviso IGP

Ingredienti e dosi per 4 persone
480 g petto faraona, 100 g pancetta, 150 g radicchio 
rosso di Treviso IGP, 300 g patate, 50 g cipolla, 50 g 
olio d’oliva, qb pepe.

PREPARAZIONE 
Cuocere le patate in acqua, quando sono cotte 
pelarle e schiacciarle grossolanamente con la for-
chetta. Tritare la cipolla e  farla rosolare, lavare il ra-
dicchio (tenere da parte alcune foglie che serviran-
no per rivestire la formina) e tagliatelo a jullienne 
grossa, aggiungerlo alla cipolla rosolata e stufar-
lo; mescolarlo quindi alle patate, salare e pepare. 
Rivestire le formine con le foglie tenute da parte, 
sbollentate in acqua e poi raffreddate in ghiaccio, 
riempire le formine e metterle in forno per 10 mi-
nuti a 170° C.
Salare e pepare i petti di faraona, lardellarli con la 
pancetta e passarli in padella a rosolare. Metterli in 
forno per 10 minuti a 170° C. Montare il piatto, for-
mare i tortini di patate e radicchio e scaloppare i 
petti di faraona, nappare con il suo fondo e l’olio 
d’oliva.

Ottobre vino e cantina 

dalla sera alla mattina.

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Fava, Pisello, Prezzemolo, 
Crescione.

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Cipolla a giorno corto, 
Cima di rapa, Rapa,
Spinacio autunnale, 
Valeriana. 

LUNA CALANTE

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a
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LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

Tutti i santi

Commemorazione dei defunti

s. Silvia

s. Carlo Borromeo

s. Zaccaria

s. Leonardo, ab.

s. Ernesto, ab.

s. Goffredo, v.

s. Oreste

s. Leone Magno, papa

s. Martino di Tours 

s. Renato, m.

s. Diego

s. Giocondo, v.

s. Alberto Magno

s. Margherita di Scozia

s. Elisabetta d’Ungheria

s. Oddone, ab.

s. Fausto, m.

s. Benigno

Presentazione B.V.M.

Cristo re

s. Clemente I, papa

s. Flora

s. Caterina d’Alessandria

s. Corrado, v.

s. Virgilio 

s. Giacomo della Marca

I di Avvento

s. Andrea, ap.

OTT
1 GIO
2 VEN
3 SAB
4 DOM
5 LUN
6 MAR
7 MER
8 GIO
9 VEN
1o SAB
11 DOM
12 LUN
13 MAR
14 MER
15 GIO
16 VEN
17 SAB
18 DOM
19 LUN
2o MAR
21 MER
22 GIO
23 VEN
24 SAB
25 DOM
26 LUN
27 MAR
28 MER
29 GIO
3o VEN
31 SAB

DIC
1 MAR
2 MER
3 GIO
4 VEN
5 SAB
6 DOM
7 LUN
8 MAR
9 MER
1o GIO
11 VEN
12 SAB
13 DOM
14 LUN
15 MAR
16 MER
17 GIO
18 VEN
19 SAB
2o DOM
21 LUN
22 MAR
23 MER
24 GIO
25 VEN
26 SAB
27 DOM
28 LUN
29 MAR
3o MER
31 GIO
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SCORPIONE

23-10 • 22-11

novembre 2026 01/11 sorge 06.48 tramonta 17.01
10/11 sorge 07.01 tramonta 16.49
20/11 sorge 07.15 tramonta 16.38

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

MENTA MAROCCHINA
La sua sensazione di freschezza la rende ottima per 
preparare il tè alla menta e bibite fresche. 
Molto usata per aromatizzare 
alcune varietà di tè, 
per esempio, il te verde
magrebino. 
Le foglie, stro� nate 
sulle punture d’insetto, 
calmano il bruciore.

La sua sensazione di freschezza la rende ottima per 
preparare il tè alla menta e bibite fresche. 
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Novembre va in montagna 

e abbacchia la castagna.

8
9
1o

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Fava, Pisello. 
Semina in coltura protetta:
Agretto. 

Semina in coltura protetta:
Cicoria da taglio, Lattuga, 
Rucola, Spinacio.

LUNA CALANTE

Mines� one di fagioli di Lamon IGP
con orzo delle valli bellunesi 

Ingredienti e dosi per 4 persone
250 g fagioli di Lamon IGP secchi, 100 g zucca gial-
la, 2 patate, carote e gambi di sedano, 1 cipolla, 1 
fetta grossa di pancetta affumicata, 150 g orzo delle 
valli bellunesi, 50 g Piave Vecchio DOP, 5 cl olio ex-
travergine d’oliva, qb cannella, chiodi di garofano, 
rosmarino, aglio, prezzemolo, qb sale e pepe.

PREPARAZIONE 
Mettete i fagioli ad ammollare in abbondante ac-
qua per almeno 12 ore, unirli a tutte le altre verdure 
e mettere su a freddo (senza il classico soffritto di 
cipolla). Ricoprire d’acqua e lasciare bollire per circa 
2 ore. Nel frattempo aggiungervi pure la pancetta 
affumicata intera, i chiodi di garofano, la cannella, 
il sale ed il pepe. Infi ne passare il tutto con il passa-
verdure (preferibile) o con un frullatore ad immer-
sione tenendo alcuni fagioli per guarnizione.
Se il tempo lo concede, cuocere assieme alla mine-
stra l’orzo. In caso contrario aggiungervi l’orzo  pre-
cedentemente cotto. Servire in zuppiera spruzzan-
do di Piave Vecchio DOP grattugiato e prezzemolo 
tritato, oppure con un po’ d’orzo e alcuni crostini di 
pane tostato.

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

MAR

MER

GIO

VEN

SAB
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MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

s. Ansano

s. Bibiana

s. Francesco Saverio

s. Barbara

s. Giulio, m.

II di Avvento

s. Ambrogio, v.

Immacolata Concezione

s. Siro di Pavia

B.V.M. di Loreto

s. Damaso, papa

s. Giovanna F.

III di Avvento

s. Giovanni della Croce

s. Valeriano

s. Albina

s. Lazzaro

s. Graziano, v.

s. Fausta

IV di Avvento

s. Pietro Canisio

s. Francesca Cabrini

s. Giovanni da Kety

s. Delfi no

Natale di Nostro Signore

s. Stefano

s. Giovanni, ap.

ss. Innocenti Martiri

s. Tommaso Becket

s. Eugenio, v.

s. Silvestro, papa

NOV
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB
29 DOM
3o LUN

GEN 27
1 VEN
2 SAB
3 DOM
4 LUN
5 MAR
6 MER
7 GIO
8 VEN
9 SAB
1o DOM
11 LUN
12 MAR
13 MER
14 GIO
15 VEN
16 SAB
17 DOM
18 LUN
19 MAR
2o MER
21 GIO
22 VEN
23 SAB
24 DOM
25 LUN
26 MAR
27 MER
28 GIO
29 VEN
3o SAB
31 DOM
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SAGITTARIO

23-11 • 21-12

dicembre 2026 01/12 sorge 07.29 tramonta 16.31
10/12 sorge 07.38 tramonta 16.30
20/12 sorge 07.46 tramonta 16.32

Ecco una selezione di erbe aromatiche utili sia in cucina che 
per la nostra salute. Raccogliete solo se siete sicuri di aver 
riconosciuto il tipo di pianta.

MENTA SVIZZERA
È apprezzata in tutto il mondo e 
viene utilizzata 
prevalentemente per 
preparare un tè rinfrescante 
(e molto salutare!)
Le foglie vengono usate 
in  pasticceria e liquoristica.
Stimola l’appetito, conferisce 
buon umore, aiuta lo stomaco e uccide i vermi.

È apprezzata in tutto il mondo e 
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Dicembre imbacuccato, 

grano assicurato.

LUN
A CRESCENTE Semina in coltura protetta 

Agretto, Crescione. 

Semina in coltura protetta: 
Cicoria da taglio, Lattuga da taglio, 
Ravanello, Rucola, 
Spinacio, Valeriana. 

LUNA CALANTE

Pinza alla vicentina con crema alla cannella 

Ingredienti e dosi per 4 persone
IMPASTO 
50 cl latte, 125 g semolino, 100 g zucchero, 4 uova, 
4 mele, 125 g fi chi secchi, 40 g uvetta, 1 arance, ½ 
bustina di lievito per dolci, ½ bicchiere grappa, 50 
g farina di mais, 5 g sale. 
CREMA 
125 g latte, 125 g panna, 50 g zucchero, 3 tuorli d’uo-
vo, 2 g cannella in polvere.

PREPARAZIONE 
Mettere in una casseruola il latte e lo zucchero, 
quando avrà raggiunto il bollore spegnere il fuoco 
e con una frusta inserire il semolino tutto insieme, 
cuocerlo per qualche minuto e metterlo a raffred-
dare. Nel frattempo sbucciare le mele e tagliarle a 
fettine sottili. Tagliare anche i fi chi a cubetti e met-
tere l’uvetta a bagno con la grappa. Riprendere il 
semolino e inserire le uova una per volta, quindi 
mettere le mele, i fi chi, l’uvetta, la buccia grattu-
giata dell’arancia, un pizzico di sale e infi ne la mez-
za busta di lievito. Mettere l’impasto in una tortiera 
imburrata e infarinata con la farina di mais. Infor-
nare a 150° C per 30 minuti circa. Sfornare e lasciare 
raffreddare.
In una casseruola mettere a scaldare in latte con la 
cannella e a parte montare a bagnomaria le uova 
con lo zucchero. Quando le uova saranno spumose 
versare il latte e portare a cottura facendo attenzio-
ne a non superare la temperatura di 85° C. Mettere 
a raffreddare la crema in acqua e ghiaccio.



calendario da tavolo

LUNARIO

calendario da tavolo

lunario
MENSILE: 13 fogli

dimensioni: 21x12 cm
carta: Patinata opaca 

spiralato
spazio pubblicitario: 21x4 cm su cartoncino cordonato e piegato

Chi vuol un bel pagliaio

 lo pianti di febbraio.

Semina in pieno campo:
Barbabietola da orto, Carota, Cipolle a giorno lungo, 
Misticanza, Ravanello, Spinacio primaverile. 
Semina in vivaio:
Lattuga, Sedano.

Semina in pieno campo:
Pisello, Prezzemolo, Agretto, Borragine. 
Semina in vivaio:
Basilico, Melanzana, Peperone, Pomodoro, Erba cipollina, Lavanda, 
Maggiorana, Menta, Origano, Rosmarino, Salvia, Timo. 

febbraio 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE

Basilico, Melanzana, Peperone, Pomodoro, Erba cipollina, Lavanda, 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S

Marzo cerca ogni sera, 

di svegliare la Primavera 

e la luna marzolina fa 

nascere l’insalatina.

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Bieta da costa e da taglio, Carota, 
Cipolla a giorno lungo, Lattuga da cespo e da taglio, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio, 
Ravanello, Porro, Sedano, Spinacio primaverile. 
Semina in vivaio:
Lattuga, Sedano. 

Semina in pieno campo: 
Asparago, Carciofo, Pisello, Prezzemolo, 
Rucola, Borragine, Finocchio Selvatico. 
Semina in vivaio:
Anguria, Basilico, Cetriolo, Melanzana, Melone, Peperone, Pomodoro, 
Zucchino, Erba cipollina, Origano, Rosmarino, Salvia, Timo. 

marzo 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE

Cipolla a giorno lungo, Lattuga da cespo e da taglio, 

Ravanello, Porro, Sedano, Spinacio primaverile. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M

Aprile piovoso 

grano rigoglioso.

Semina in pieno campo:
Bieta da costa e da taglio, Carota, Indivia e Scarola, 
Lattuga da cespo e da taglio, Radicchio e Cicoria
da cespo e da taglio, Rafano, Ravanello, 
Porro, Sedano, Spinacio primaverile. 
Semina in vivaio:
Sedano.

Semina in pieno campo:
Anguria, Asparago, Basilico, Carciofo, Cetriolo, 
Fagiolo, Prezzemolo, Rucola, Crescione, Finocchio selvatico. 
Semina in vivaio: 
Basilico, Melanzana, Melone, Peperone, Pomodoro, Zucca, Zucchino, 
Erba cipollina, Origano, Rosmarino, Salvia, Timo. 

aprile 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE

Bieta da costa e da taglio, Carota, Indivia e Scarola, 
Lattuga da cespo e da taglio, Radicchio e Cicoria
da cespo e da taglio, Rafano, Ravanello, 
Porro, Sedano, Spinacio primaverile. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G

Maggio asciutto e soleggiato

molto grano e buon mercato.

Semina in pieno campo:
Barbabietola da orto, Bieta da costa e da taglio, Carota, Cavoli, Indivia e 
Scarola, Lattuga da cespo e da taglio, Radicchio e Cicoria da cespo e da 
taglio, Ravanello, Porro, Spinacio primaverile. 
Semina in vivaio:
Cavolo, Cavolfiore, Lattuga, Sedano.

maggio 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo: 

Anguria, Basilico, Cetriolo, Fagiolo, 
Melone, Prezzemolo, Rucola, Zucca, 
Zucchino, Crescione, Finocchio selvatico. 
Semina in vivaio:
Basilico.

taglio, Ravanello, Porro, Spinacio primaverile. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D

Acqua di giugno rovina 

il mugnaio, Giugno 

freddolino, povero contadino.

Semina in pieno campo:
Barbabietola da orto, Bieta da costa e da taglio, Carota, Cavolfiore, 
Cavolo cappuccio e verza, Finocchio, Indivia e Scarola, 
Lattuga da cespo e da taglio, Radicchio e Cicoria 
da cespo e da taglio, Ravanello. 
Semina in vivaio:
Cavolo, Cavolfiore, Radicchio e Cicoria 
da cespo, Sedano. 

giugno 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Basilico, Cetriolo, Fagiolo, Prezzemolo, Rucola, 
Zucca, Zucchino, Crescione. 
Semina in vivaio:
Basilico. 

Cavolo cappuccio e verza, Finocchio, Indivia e Scarola, 
Lattuga da cespo e da taglio, Radicchio e Cicoria 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M

Quando a luglio 

è molto caldo 

bevi molto e tienti saldo.

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Bieta da costa e da taglio, Carota, Cavolfiore, Indivia 
e Scarola, Cavolo cappuccio e verza, Cima di rapa, Finocchio,  Rapa, 
Ravanello, Valeriana, Lattuga da cespo e da taglio, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio.
Semina in vivaio:
Cavolo, Cavolfiore, Radicchio e Cicoria 
da cespo. 

luglio 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo: 

Basilico, Fagiolo, Prezzemolo, Rucola, 
Zucca, Zucchino, Crescione. 
Semina in vivaio:
Basilico. 

Ravanello, Valeriana, Lattuga da cespo e da taglio, 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V

Luna d’agosto illumina 

il bosco. Chi vuole buon mosto 

zappi la vigna ad agosto.

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Bieta da costa e da taglio, 
Carota, Cipolla a giorno corto, Cima di rapa, 
Finocchio, Indivia e Scarola, Misticanza, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio, Rapa, 
Ravanello, Spinacio autunnale, Valeriana.
Semina in vivaio:
Lattuga, Radicchio e Cicoria da cespo.

agosto 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Basilico, Prezzemolo, Rucola, Crescione. 
Semina in vivaio:
Basilico. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L

A settembre chi è esperto

non viaggia mai scoperto.

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Bieta da costa e da taglio, 
Cipolla a giorno corto, Cima di rapa, Misticanza, 
Radicchio e Cicoria da cespo e da taglio, 
Rapa, Ravanello, Spinacio autunnale, 
Valeriana.

sett embre 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo: 

Basilico, Prezzemolo, Rucola, 
Crescione. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M

Ottobre vino e cantina 

dalla sera alla mattina.

Semina in pieno campo: 
Barbabietola da orto, Cipolla a giorno corto, 
Cima di rapa, Rapa, Spinacio autunnale, 
Valeriana. 

ott obre 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Fava, Pisello, Prezzemolo, 
Crescione.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S

Novembre va in montagna 

e abbacchia la castagna.

Semina in coltura prote� a:
Cicoria da taglio, Lattuga, 
Rucola, Spinacio.

novembre 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in pieno campo:

Fava, Pisello. 
Semina in coltura prote� a:
Agretto. 

Novembre va in montagna 

e abbacchia la castagna.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L

Dicembre imbacuccato, 

grano assicurato.

Semina in coltura prote� a: 
Cicoria da taglio, Lattuga da taglio, 
Ravanello, Rucola, Spinacio, 
Valeriana. 

dicembre 2026

LUNA CALANTE

LUN
A CRESCENTE Semina in coltura prote� a 

Agretto, Crescione. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31
M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G V S D L M M G



calendario

I PRODOTTI DELL’ALVEARE

calendario da tavolo

i prodotti dell’alveare MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 21,5x48 cm

carta: Uso mano
spazio pubblicitario: 21,5x9,5 cm 

I prodotti
dell’Alveare
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Gennaio 2026

02

03

04

05

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

01/01 sorge 07.49 tramonta 16.40
10/01 sorge 07.48 tramonta 16.50
20/01 sorge 07.42 tramonta 17.03

I MIELI E I PRODOTTI DELL’ALVEARE
Giuridicamente il miele viene defi -
nito: “La sostanza dolce naturale 
che le api (Apis mellifera) pro-
ducono dal nettare di piante 
o dalle secrezioni provenienti 
da parti vive di piante o dalle 
sostanze secrete da insetti 
succhiatori che si trovano 
su parti vive di piante che 
esse bottinano, trasformano, 
combinandole con sostanze 
specifi che proprie, depositano, disi-
dratano, immagazzinano e lasciano maturare nei favi dell’alveare” 
(D. Lgs. 179/2004).
In base all’origine botanica possiamo ottenere dei mieli multi�lora 
(multi�lorali) o poli�lora e dei mieli uni�lora (uni�lorali) o mono�lora 
(mono�lorali). Nel primo caso le api producono mieli, detti comu-
nemente millefi ori, a partire dal nettare di molti fi ori con innume-
revoli combinazioni; sono la più autentica e pura espressione del 
territorio di raccolta, in grado di restituirne colori, profumi e sapori 
dei luoghi in cui le api lavorano. 
Si defi niscono uni�lorali o mono�lorali i mieli derivati unicamente 
o prevalentemente dal nettare o dalla melata di una sola pianta e 
che possiedono le caratteristiche organolettiche, fi sico-chimiche e 
microscopiche riconducibili all’origine indicata. Per ottenere questi 
mieli è indispensabile l’abilità dell’apicoltore che deve posizionare 
gli alveari dove le fi oriture prescelte siano abbondanti e non con-
temporanee ad altre. Alcuni esempi di mieli mono�lorali prodotti in 
Italia: Acacia (Robinia), Agrumi, Ailanto, Asfodelo, Calluna o Brugo, 
Cardo, Castagno, Ciliegio, Colza, Corbezzolo, Coriandolo, Edera, 
Erba medica, Erica, Eucalipto, Girasole, Indaco bastardo, Lampone, 
Lavanda, Lupinella, Melo, melata d’Abete (bianco e rosso), melata 
di Metcalfa, melata di latifoglie (es: Acero), Rododendro, Rosma-
rino, Rovo, Salice, Sulla, Tarassaco, Tiglio, Timo, Trifoglio e altre 
rarità (Borragine, Cipolla, Mandorlo, melata di Quercia, Marasca, 
Marruca, Nespolo del Giappone, Santoreggia, ecc...).
Oltre ai mieli mono�lorali, gli apicoltori propongono i “millefi ori”: 
questi sono una ricchezza perché rappresentano la mappa bota-
nica, colorata, profumata e aromatica di un territorio in diverse sta-
gioni. Questa defi nizione per far comprendere al consumatore che 
i mieli millefi ori sono veramente tanti e diversi alla vista, all’olfatto 
e al gusto, in relazione all’origine, ma ogni vasetto racchiude un 
“pezzetto” di territorio che le api hanno sapientemente elaborato.
Oltre al miele dall’alveare, a seguito del lavoro delle api, l’apicol-
tore può raccogliere i seguenti prodotti: polline, propoli, pappa 
reale, cera, veleno, api regine e famiglie di api.
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Gennaio 2026
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1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR
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GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO
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LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

01/01 sorge 07.49 tramonta 16.40
10/01 sorge 07.48 tramonta 16.50
20/01 sorge 07.42 tramonta 17.03

I MIELI E I PRODOTTI DELL’ALVEARE
Giuridicamente il miele viene defi -
nito: “La sostanza dolce naturale 
che le api (Apis mellifera) pro-
ducono dal nettare di piante 
o dalle secrezioni provenienti 
da parti vive di piante o dalle 
sostanze secrete da insetti 
succhiatori che si trovano 
su parti vive di piante che 
esse bottinano, trasformano, 
combinandole con sostanze 
specifi che proprie, depositano, disi-
dratano, immagazzinano e lasciano maturare nei favi dell’alveare” 
(D. Lgs. 179/2004).
In base all’origine botanica possiamo ottenere dei mieli multi�lora 
(multi�lorali) o poli�lora e dei mieli uni�lora (uni�lorali) o mono�lora 
(mono�lorali). Nel primo caso le api producono mieli, detti comu-
nemente millefi ori, a partire dal nettare di molti fi ori con innume-
revoli combinazioni; sono la più autentica e pura espressione del 
territorio di raccolta, in grado di restituirne colori, profumi e sapori 
dei luoghi in cui le api lavorano. 
Si defi niscono uni�lorali o mono�lorali i mieli derivati unicamente 
o prevalentemente dal nettare o dalla melata di una sola pianta e 
che possiedono le caratteristiche organolettiche, fi sico-chimiche e 
microscopiche riconducibili all’origine indicata. Per ottenere questi 
mieli è indispensabile l’abilità dell’apicoltore che deve posizionare 
gli alveari dove le fi oriture prescelte siano abbondanti e non con-
temporanee ad altre. Alcuni esempi di mieli mono�lorali prodotti in 
Italia: Acacia (Robinia), Agrumi, Ailanto, Asfodelo, Calluna o Brugo, 
Cardo, Castagno, Ciliegio, Colza, Corbezzolo, Coriandolo, Edera, 
Erba medica, Erica, Eucalipto, Girasole, Indaco bastardo, Lampone, 
Lavanda, Lupinella, Melo, melata d’Abete (bianco e rosso), melata 
di Metcalfa, melata di latifoglie (es: Acero), Rododendro, Rosma-
rino, Rovo, Salice, Sulla, Tarassaco, Tiglio, Timo, Trifoglio e altre 
rarità (Borragine, Cipolla, Mandorlo, melata di Quercia, Marasca, 
Marruca, Nespolo del Giappone, Santoreggia, ecc...).
Oltre ai mieli mono�lorali, gli apicoltori propongono i “millefi ori”: 
questi sono una ricchezza perché rappresentano la mappa bota-
nica, colorata, profumata e aromatica di un territorio in diverse sta-
gioni. Questa defi nizione per far comprendere al consumatore che 
i mieli millefi ori sono veramente tanti e diversi alla vista, all’olfatto 
e al gusto, in relazione all’origine, ma ogni vasetto racchiude un 
“pezzetto” di territorio che le api hanno sapientemente elaborato.
Oltre al miele dall’alveare, a seguito del lavoro delle api, l’apicol-
tore può raccogliere i seguenti prodotti: polline, propoli, pappa 
reale, cera, veleno, api regine e famiglie di api.
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LUN
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MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO
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SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Verdiana

Presentazione del Signore

s. Biagio

s. Gilberto

s. Agata

s. Paolo Miki

s. Teodoro, m.

s. Girolamo Emiliani

s. Apollonia

s. Scolastica

B.V. di Lourdes

s. Eulalia

s. Maura

s. Valentino, m.

s. Faustino

s. Giuliana, v.

s. Donato, m.

Le Ceneri

s. Mansueto

s. Silvano

s. Pier Damiani

I di Quaresima

s. Renzo

s. Edilberto, re

s. Cesario

s. Romeo

s. Leandro

s. Romano, ab.

06

07

08

09

01/02 sorge 07.30 tramonta 17.20
10/02 sorge 07.18 tramonta 17.33
20/02 sorge 07.02 tramonta 17.48

1
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3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
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17
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20
21
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Febbraio 2026
LA PRODUZIONE DEL MIELE
Il MIELE è un alimento semplice e naturale, infat-
ti l’uomo lo preleva dai melari senza appor-
tare alcuna modifi ca. 
Si tratta di un prodotto complesso e 
straordinario che possiede una duplice 
origine: animale e vegetale. Non si 
tratta di un loro secreto ma per 
produrlo raccolgono il nettare 
dei fi ori e la melata. 
Il NETTARE è un liquido 
ricco di acqua e zuccheri 
che le piante secernono per 
attirare gli insetti e favorire 
l’impollinazione. Le api e gli altri insetti pronubi, volando sui fi ori 
fungono da vettori involontari del polline, il quale, attaccandosi al 
loro corpo viene trasportato di fi ore in fi ore favorendo, prima l’im-
pollinazione e poi la fecondazione di moltissime piante spontanee 
e coltivate. In quest’ultimo caso le ricerche scientifi che a�fermano 
che oltre il 70% delle piante commestibili sono impollinate dalle 
api. 
La MELATA è una sostanza zuccherina che le api bottinano sulle 
foglie e su altre organi delle piante: si tratta di un prodotto di scarto 
che alcuni parassiti (afi di, psille, coccidi) delle piante eliminano. 
Le api hanno un apparato boccale specializzato con il quale pos-
sono succhiare questi liquidi zuccherini (nettare o melata) che ven-
gono poi convogliati nella borsa melaria, una piccola dilatazione 
del sistema digerente. All’interno di quest’organo, già durante il 
viaggio di ritorno verso l’alveare, inizia la trasformazione del net-
tare o della melata in miele, mediante l’aggiunta di sostanze par-
ticolari, gli enzimi. Una volta rientrate nell’alveare, le bottinatrici 
consegnano il contenuto della borsa melaria alle api di casa, con un 
meccanismo di passaggio che si defi nisce trofallassi. Queste prov-
vedono ad elaborarlo ulteriormente, aggiungendo altri enzimi e, 
dopo diversi passaggi (circa cento), quando il miele è quasi pronto, 
lo sistemano nelle cellette di cera dei favi. Per ottenere del miele 
con una giusta umidità e permettere la sua conservazione nel 
tempo deve avvenire l’evaporazione dell’acqua questa favorita atti-
vamente dalle api che risucchiano e poi stendono la gocciolina di 
liquido ripetutamente, per 15 o 20 minuti, portando la percentuale 
di umidità al 40-50%. Successivamente la perdita di acqua avviene 
mediante l’evaporazione favorita dalla ventilazione forzata delle 
api ventilatrici fi no a quando si raggiunge un contenuto inferiore 
al 20%. 
Quando la concentrazione dei vari 
componenti presenti nel miele 
ha raggiunto le giuste pro-
porzioni, le api chiu-
dono le cellette con un 
velo di cera chiamato 
opercolo; questi fattori 
concorrono alla corretta 
conservazione del miele nel 
tempo.
L’ambiente in cui le api vivono, la 
vegetazione presente, i fi ori, il cli-
ma e la qualità del territorio deter-
minano la produzione di mieli 
molto diversi fra loro unici, che 
racchiudono le caratteristiche 
peculiari del luogo in cui è sta-
to realizzato. Pertanto le com-
binazioni sono numerosissime 
come pure le tipologie di mieli. Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a Pr
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II di Quaresima

s. Basileo, m.

s. Cunegonda

s. Casimiro

s. Adriano

s. Giordano

ss. Perpetua e Felicita

III di Quaresima

s. Francesca Romana

s. Simplicio, papa

s. Costantino

s. Massimiliano

s. Arrigo

s. Matilde, regina

IV di Quaresima

s. Eriberto, v.

s. Patrizio

s. Salvatore

s. Giuseppe

s. Alessandra, m.

s. Benedetto

V di Quaresima

s. Turibio di Mogrovejo

s. Romolo

Annunciazione del Signore

s. Teodoro

s. Augusto

s. Sisto III, papa

Le Palme

s. Amedeo

s. Beniamino, m.

10

11

12

13

14

01/03 sorge 06.46 tramonta 18.01
10/03 sorge 06.30 tramonta 18.13
20/03 sorge 06.10 tramonta 18.27
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Marzo 2026
IL POLLINE
Il polline viene raccolto dai fiori e trasportato all’alveare dalle api 
operaie allo scopo di fornire cibo alla colonia, esso rappresenta 
la materia prima definita fonte proteica (“il pane delle api”), uti-
lizzata dalle api nutrici per produrre la pappa reale destinata 
all’alimentazione delle larve e dell’ape regina. 
L’attività di raccolta del polline da parte dell’ape è molto 
complessa: è una polvere di molti colori (giallo, arancione, nero, 
bianco ecc...), finissima e appiccicosa costituita da microscopici 
granuli rimane intrappolato nei sottilissimi peli presenti sul 
corpo dell’ape bottinatrice quando questa si posa sulla corolla 
di un fiore per raccoglierne il nettare. L’ape toglie il polline dal 
capo e dal corpo umettando (bagnando) il polline, fino alla for-
mazione di pallottole di forma quasi sferica trasferite in apposite 
“cestelle” (simili a piccole borse) situate sulle zampette poste-
riori, ogni pallottolina pesa in media 7 mg. Tornate all’alveare, 
le pallottoline sono deposte all’interno delle cellette e ripetu-
tamente compresse e inumidite con miele per l’alimentazione 
proteica delle larve.
Il polline d’api, insieme alla pappa reale ed alla propoli è un pro-
dotto delle api che viene apprezzato dalla medicina naturale per 
le sue proprietà stimolanti, energizzanti e tonificanti sull’organi-
smo. Esistono diversi tipi di polline che variano in funzione delle 
condizioni ambientali e della flora circostante l’alveare. 
La disponibilità di diversi tipi di polline si differenzia su base 
temporale a seconda del periodo specifico di fioritura delle 
diverse specie vegetali: così il polline non solo varia di mese in 
mese ma anche di settimana in settimana e frequentemente 
anche da un giorno all’altro. Nel polline ci sono un’alta quantità 
di minerali, aminoacidi e vitamine, pochi carboidrati, pochissimi 
grassi. In quanto ai minerali la maggior parte dei pollini ha una 
buona quantità di calcio e ferro organico facilmente assorbibili e 
assimilabili.
Il polline si trova in commercio, secco o fresco (congelato), sotto-
forma di palline dal profumo aromatico, molto simile a quello 
dei fiori del fieno, consistenza morbida e malleabile e dai molte-
plici colori. Lo si può assumere tal quale masticando lentamente 
e accuratamente le palline aiutandosi eventualmente con una 
bevanda tiepida (acqua, latte o tisana). In tal modo si ovvia 
anche al sapore del polline che non è particolarmente invitante! 
Può essere consumato anche miscelato con del miele (pollimel), 
della confettura oppure con dello yogurt. 
La quantità consigliata è di circa 1 cucchiaio da tavola raso per un 
adulto e 1 cucchiaino per un bambino per una durata di 1-3 mesi. 
Il momento più opportuno per consumarlo è al mattino a digiuno, 
prima della colazione. È raccomandato nelle convalescenze, agli 
anemici, agli anziani, agli inappetenti e nell’affaticamento fisico 
e psichico. L’uso del polline come integratore in età pediatrica, 
durante la gravidanza e nel successivo periodo di allattamento 
al seno, è consigliabile il parere del medico.
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s. Ugo, v.

s. Francesco di Paola

s. Riccardo, v.

s. Isidoro, v.

Pasqua di Resurrezione

Dell’Angelo

s. Ermanno

s. Alberto Dionigi

s. Maria Cleofe

s. Terenzio, m.

s. Stanislao, v.

Festa della Divina Misericordia

s. Martino, papa

s. Abbondio

s. Annibale

s. Lamberto

s. Aniceto, papa

s. Galdino, v.

s. Ermogene, m.

s. Adalgisa, v.

s. Anselmo

s. Caio

s. Giorgio, m.

s. Fedele

Anniversario Liberazione 

s. Cleto

s. Zita

s. Pietro Chanel

s. Caterina da Siena

s. Pio V, papa
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01/04 sorge 06.48 tramonta 19.35
10/04 sorge 06.30 tramonta 19.56
20/04 sorge 06.12 tramonta 20.09
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Aprile 2026
IL MIELE DI TARASSACO
Il Tarassaco è una pianta erbacea, conosciuta da tutti come dente 
di cane o so�fi one, perenne che cresce spontaneamente in zone 
pianeggianti e montuose, fi no ai 2000 m s.l.m. Le foglie hanno 
proprietà depurative e stimolano l’attività epatica, mentre la 
radice è usata come diuretico e, tostata, come surrogato del ca�fè. 
Il fi ore sboccia proprio all’inizio del periodo primaverile. Questo 
rende particolarmente di�fi cile la produzione di un miele di 
Tarassaco mono�loreale. 
L’apicoltore, infatti, per ottenerlo deve avere delle api che hanno 
svernato bene, forti e quindi pronte alla raccolta appena appa-
iono i primi fi ori.
Il miele di Tarassaco presenta il tipico colore giallo vivo o giallo 
crema. Solo se mescolato ad altre specie assume una colorazione 
più tendente al beige. Ha una cristallizzazione particolarmente 
veloce e molto spesso si verifi ca con cristalli piuttosto fi ni quasi 
cremoso. 
Questo miele si riconosce 
dal suo odore molto forte, 
pungente, penetrante, 
ammoniacale, valeria-
nico e di aceto. È poco 
dolce, il sapore ricorda 
l’infuso di camomilla o, 
addirittura, il gusto delle 
caramelle leggermente 
balsamiche. 
Le proprietà di questo 
miele sono quelle diure-
tiche, depurative e dre-
nanti. È per questo che 
molto spesso viene inse-
rito all’interno di diete purifi canti o utilizzato per cure che mirano 
all’eliminazione delle tossine dal nostro organismo assieme a 
delle tisane con specie depurative come il carciofo e altre. Viene 
indicato particolarmente per la depurazione dei reni. Importante 
è consumarlo come viene prodotto dalle api privo di manipola-
zioni da parte dell’apicoltore, questo per non privarlo delle sue 
preziose qualità. È quindi preferibile scegliere un miele prodotto 
localmente, magari dall’apicoltore vicino a casa, in modo tale da 
essere sicuri della sua genuinità, salubrità e origine. Il sapore del 
miele di Tarassaco può variare a seconda della regione geografi ca 
in cui viene prodotto. 
È ottimo spalmato su del pane ai cereali caldo con un velo di burro 
di malga ancora su una sottile fetta di lardo. Si abbina molto bene 
con i formaggi ovini di media stagionatura,  con verdure amare o 
essere alla base di salse dolci/piccanti adatte ai bolliti.
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Maggio 2026
LA PAPPA REALE
La pappa reale è una sostanza gelatinosa, per questo defi nita “gela-
tina reale”. Il colore è bianco-giallognolo a ri�lessi perlacei, astrin-
gente in bocca e dal sapore acidulo, simile a quello dello yogurt, ma 
anche leggermente zuccherino. L’odore ricorda quello dell’inchio-
stro, del cerotto o di certe vernici. È il prodotto di una secrezione 
delle ghiandole ipofaringee e mandibolari delle api nutrici, quelle 
cioè che hanno tra i 4 e i 15 giorni di vita. Deriva dalla trasforma-
zione del polline, che costituisce il principale alimento proteico 
delle api, destinato a crescere e mantenere le strutture del corpo; a 
di�ferenza del polline, la pappa reale è totalmente di elaborazione 
animale. Essa viene utilizzata subito dopo la secrezione, non viene 
immagazzinata come il polline e il miele. È il nutrimento esclusivo 
di tutte le larve di api dalla schiusa al terzo giorno di vita, nonché 
di quelle larve destinate a svilupparsi in regine per tutta la durata 
della loro vita. 
I principali costituenti della pappa reale fresca sono acqua (57-
70%), proteine (14-15%), zuccheri (12-13%), lipidi (3-4%) e mine-
rali (2%). In letteratura si parla spesso di una frazione ancora 
sconosciuta della pappa reale, la cui composizione contiene, un 
notevole numero di elementi indispensabili alla vita dell’uomo in 
una prodigiosa sinergia che sarebbe impossibile da realizzare in 
laboratorio.  I benefi ci della pappa reale sono in primo luogo nutri-
tivi, energetici e metabolici. La pappa reale viene consigliata: per 
sostenere il corpo durante i cambi stagionali, in periodi di stress 
e di sforzo lavorativo, incluso lo sforzo mentale, in casi di depres-
sione, durante le convalescenze o in occasione di periodi di ospe-
dalizzazione, come stimolante dell’appetito, come tonico, come 
stimolante del metabolismo per pazienti anziani.
La pappa reale fresca è quella maggiormente consigliata in quanto 
mantiene inalterate le caratteristiche nutrizionali; l’assunzione è 
da preferire a digiuno e per via sublinguale, per evitare la degrada-
zione da parte dei succhi digestivi e gastrici. 
La pappa reale fresca viene raccolta dagli apicoltori, previa appo-
sita preparazione degli alveari, in periodi specifi ci dell’anno. In 
primavera-estate le api si preparano per la sciamatura e quindi ela-
borano molta pappa reale per le celle destinate a diventare regine. 
Osservando questo comportamento gli apicoltori hanno compreso 
come produrre questa gelatina. Inseriscono dei “cupolini” con gio-
vani larve in arnie che sono state private della regina (orfane) sti-
molando così le api a produrre pappa reale per nutrire queste larve 
e le regine in crescita. Dopo circa 72 ore, l’apicoltore estrae la pappa 
reale da questi cupolini, fi ltrandola e conservandola a basse tem-
perature.
La pappa reale si trova in commercio oltre che fresca, liofi lizzata, in 
miscela col miele e con altri prodotti dell’alveare, in pillole, capsule, 
lozioni, creme, unguenti, shampoo ed emulsioni.
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Giugno 2026
IL MIELE DI CASTAGNO 
Il Castagno è una pianta arborea che produce nettare e polline, rag-
giunge altezze di 30 m, le foglie sono caduche di forma oblunga-
lanceolata. Gli organi riproduttivi si trovano sulla stessa pianta ma 
separati (fi ori unisessuali): quelli maschili, che producono polline, 
sono riuniti in infi orescenze oblunghe, amenti, di colore giallo 
chiaro profumatissimi mentre quelli femminili sono raccolti in un 
unico involucro alla base dei maschili di color chiaro.  
È uno dei principali componenti dei boschi collinari e montani in 
tutta Italia, tant’è che ha dato il nome alla corrisponde fascia fi to-
climatica (Castanetum); nelle regioni settentrionali si estende fi no 
a 800-1000 m s.l.m., mentre in quelle meridionali fi no a 1200-1300 
m s.l.m. 
La fi oritura avviene tra giugno e luglio ed è una specie con un buon 
potenziale mellifero. 
Costituisce una delle principali produzioni uni�lorali nazionali; si 
ottiene su tutto l’arco alpino, lungo la dorsale appenninica e nelle 
aree montuose delle maggiori isole. 
Il miele è di colore scuro, odore pungente e animale, sapore forte-
mente amaro che non incontra il gusto di tutti i consumatori ma, 
proprio per questo, si colloca con favore presso una fascia sempre 
più ampia di persone in grado di apprezzarne le particolarità.
Generalmente liquido con cristallizzazione molto lenta, non 
sempre regolare. 
Colore ambra più o meno scuro, con tonalità rossiccio/verdastre 
nel miele liquido; marrone nel cristallizzato. Odore molto intenso 
caratteristico: aromatico, pungente, acre, animale, verde, vegetale/
erbaceo, di legno, di tannino, di cuoio, fenolico, di ceci lessati, di 
cartone bagnato, di sapone di Marsiglia. 
Sapore non eccessivamente dolce e con retrogusto quasi sempre 
amaro, tannico, astringente. Intenso e persistente, soprattutto 
nella componente amara. 
È indicato per lenire le infi ammazioni respiratorie in quanto ricco 
di sali minerali.
In gastronomia è ideale con le carni, la selvaggina e i formaggi sta-
gionati, accompagnandosi bene ai sapori forti. Perfetto se unito a 
piatti dal sapore leggermente a�fumicato. È un valido accompa-
gnamento per formaggi freschi vaccini e ovini, ma raggiunge la 
perfezione accompagnato a formaggi stagionati quali il Parmi-
giano Reggiano DOP, il Grana Padano DOP, il Piave Riserva DOP 
e molti altri. Si sposa perfettamente anche con il tè nero, con vini 
rossi non fruttati o con birre artigianali.
In farmacologia il miele viene impiegato per moltissime prepa-
razioni, come: creme, integratori, sciroppi, caramelle, balsami, 
unguenti, �luidi, preparati energetici, compresse e altro. 
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Luglio 2026
LA PROPOLI 
L’utilizzo della propoli ha origini antichissime. I sacerdoti dell’An-
tico Egitto la utilizzavano per mummifi care le spoglie dei faraoni, 
mentre i medici la utilizzavano per curare infezioni e far cicatriz-
zare ferite. Veniva utilizzata anche in ambito cosmetico dalle 
donne reali per ricavarne prodotti di bellezza. La propoli veniva 
infi ne utilizzata anche dai Greci, Romani e gli Incas per le infezioni 
e la febbre.
E’ una sostanza resinosa che le api raccolgono dalle gemme e dalla 
corteccia delle piante. 
Le api, dopo il raccolto, la elaborano con l’aggiunta di cera, polline 
ed enzimi prodotti dalle api stesse. Il colore può variare moltissimo 
nelle tonalità del giallo, del rosso, del marrone e del nero con odore 
fortemente aromatico. Il nome propoli, che può essere utilizzato 
sia al maschile (il propoli) che al femminile (la propoli), deriva dal 
greco πρόπολη: pro (προ, davanti) e polis (πόλις, città), ovvero 
“davanti alla città”. Le api, infatti, lo utilizzano per difendere l’alve-
are (la città) dalle malattie e dai predatori.
Le api utilizzano la propoli per rivestire le pareti interne delle celle 
utilizzate per la deposizione delle uova e l’allevamento delle larve. 
Viene utilizzato anche per chiudere le piccole fessure inutilizzate 
dell’alveare e per rivestire, mummifi candoli, i cadaveri di animali 
morti all’interno dell’alveare (api e predatori) che le api non rie-
scono ad espellere. La propoli assieme alla cera viene impiegata 
come materiale da costruzione, come isolante e come rivestimento 
protettivo per tutte le superfi ci interne dell’alveare. Dal punto di 
vista sanitario la propoli svolge le funzioni di antibiotico e antivi-
rale.
Quella grezza contiene oltre 300 componenti diversi: 50% resine, 
30% cere, 10% olio essenziale (odore tipico), 5% polline, la parte 
restante è composta da sostanze organiche, in particolare i polife-
noli.
Viene raccolta dall’apicoltore raschiando le costruzioni di legno. 
Il secondo sistema consiste nella utilizzazione di griglie, che ven-
gono collocate al posto della so�fi tta dell’alveare: gli interstizi vuoti 
delle griglie inducono le api, che regolano gli spazi dell’alveare 
secondo una geometria precisa, a riempirli con la propoli. Questa 
tecnica viene applicata nella stagione calda, quando le api sponta-
neamente raccolgono la propoli: con questo metodo è più facile da 
raccogliere. 
Le azioni che svolgono la propoli sono molteplici: battericida o 
batteriostatica, antinfi ammatorie, antivirali (virus dell’herpes,) 
anticoagulante, antiparassitario, antiossidante, cicatrizzante, 
immuno-regolatore, e�fetto stimolante della circolazione sangui-
gna e altre. 
È possibile trovare prodotti a base di propoli in erboristeria o in 
farmacia, in forma di tintura idro-alcoolica, di spray e aerosol, di 
pomate e unguenti, di dentifrici, di shampo, di saponi, di pastiglie 
masticabili, di capsule, di gel e altri. 
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Agosto 2026
MIELE DI RODODENDRO
Il nome deriva dal greco “rhòdon” (rosa) 
e déndron (albero), per il caratteri-
stico colore rosa di molte sue 
specie. È una pianta arbu-
stiva (Rhododendron L.) 
della famiglia delle Erica-
cee che cresce in terreni 
soleggiati, a quote tra gli 
800 e i 1500 metri. Fiorisce 
dalla metà di giugno alla fi ne di luglio. Questa specie o�fre alle api, 
abbondante polline e nettare. Solo recentemente il Rododendro 
è diventato una produzione agevolmente realizzabile perché si 
sono resi disponibili mezzi e strade con cui sostenere facilmente il 
nomadismo, soprattutto nelle quote più alte. 
Il miele di Rododendro viene prodotto in Italia in tutte le regioni 
dell’arco alpino: Valle d’Aosta, Veneto, Piemonte, Lombardia, Tren-
tino-Alto Adige e in Friuli Venezia Giulia. A causa delle instabili 
condizioni meteorologiche, la produzione è, di anno in anno, molto 
irregolare e sicuramente il Rododendro può defi nirsi un prodotto 
di nicchia. Molto spesso la produzione non è su�fi ciente a soddi-
sfare la richiesta. Viene apprezzato per le caratteristiche organo-
lettiche, ma anche in quanto raccolto in zone incontaminate di alta 
montagna.
Il miele di Rododendro si presenta allo stato liquido da incolore 
a giallo paglierino chiaro, cristallizzato da bianco a beige chiaro. 
Cristallizza lentamente, forma cristalli fi ni, in massa pastosa e 
piacevolmente solubili in bocca. L’odore è molto debole, etereo: 
leggermente pungente, di propoli, vegetale, di muschio e di fi ori 
bianchi. Il sapore normalmente dolce, fi ne, poco persistente:
di sciroppo di zucchero e vegetale. 
È particolarmente adatto per essere spalmato su pane o per dolci-
fi care bevande, infusi e tisane non troppo calde per non alterare le 
proprietà del miele. In ogni caso, il miele di Rododendro è un pro-
dotto che va scoperto e apprezzato tal quale per le sue molteplici 
caratteristiche organolettiche, che lo rendono un “tesoro” quando 
arriva sulle nostre tavole. Da ricordare le sue proprietà calmanti 
e lenitive, in grado di favorire il benessere dell’intero organismo. 
Grazie alla sua consistenza delicata e al suo basso contenuto di 
grassi, il miele di Rododendro può essere utilizzato come alleato 
per la dieta purifi cante.
Il miele di Rododendro è perfetto per dolcifi care torte, biscotti 
e dessert. È ottimo spalmato su una fetta di torta al cioccolato. 
Un’ottima aggiunta a marinature per carni rosse come il manzo e 
l’agnello. 

Il nome deriva dal greco “rhòdon” (rosa) 
e déndron (albero), per il caratteri-
stico colore rosa di molte sue 
specie. È una pianta arbu-

Rhododendron L.) 
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s. Gregorio Magno

s. Rosalia

s. Teresa di Calcutta

s. Petronio

s. Regina 

Natività B.V.M.

s. Sergio, papa

s. Nicola da Tolentino
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Settembre 2026
LA CERA
A di�ferenza di molti insetti e animali che utilizzano dei materiali 
naturali che trovano nell’ambiente per costruire la loro “casa” , 
come fi li d’erba, piume, pezzetti di legno e altro, le api producono 
da sole il loro materiale da costruzione: la cera. Con essa costrui-
scono i favi, formati da celle esagonali che serviranno sia allo svi-
luppo delle api dall’uovo all’adulto, sia ad immagazzinare il polline 
e il miele. La produzione della cera e la costruzione di favi è a�fi -
data alle api di una specifi ca fascia d’età, e cioè dal decimo giorno 
di vita fi no a circa il diciottesimo, le ceraiole; questa capacità coin-
cide infatti con lo sviluppo di particolari ghiandole dette ceripare, 
che si trovano nell’addome. Dopo il diciottesimo giorno di vita l’ape 
svolgerà altri ruoli.
La cera viene prodotta a partire da una trasformazione degli zuc-
cheri contenuti nel miele. Le api impiegano circa dieci grammi di 
miele per produrre un grammo di cera: una parte degli zuccheri 
serve come materiale da costruzione, l’altra come energia neces-
saria alla sintesi. Piccole scagliette di cera vengono trasudate da 
aperture addominali, prelevate con le zampette, portate alle man-
dibole, masticate per ammorbidirle e poter essere modellate. 
La cera è formata da sostanze organiche lipidiche chimicamente 
stabile: idrocarburi, acidi, alcoli e in maggior proporzione esteri. Si 
presenta, nel momento della secrezione, di un colore bianco traslu-
cido. Può assumere nel tempo una vasta gamma di colorazioni, dal 
giallo chiaro all’arancio scuro, a seconda dei colori delle sostanze 
oleose contenute nei pollini di diversi fi ori bottinati dalle api, che 
in essa si sciolgono. Un imbrunimento avviene per contaminazione 
con la propoli e con residui dei bozzoli lasciati dalle larve sui fondi 
delle celle.  
La cera è una sostanza insolubile in acqua, per questo è ottimale 
per ospitare - all’interno delle celle del favo - una sostanza che 
ha una base acquosa come il miele senza che ci sia perdita. È una 
sostanza sostanzialmente inerte, per questo si presta bene a essere 
utilizzata come protettivo o come isolante. In fusione, può essere 
mescolata a sostanze grasse. 
È resistente agli acidi e agli enzimi digestivi della maggior parte 
degli animali. Le sue caratteristiche hanno permesso che venisse 
utilizzata in una grande varietà di ambiti: dalla fabbricazione di 
candele, alla scultura, al trattamento del legno e diversi tipi delle 
superfi ci, come sostanza portante in cosmesi e farmaceutica.
La cera viene usata per le sue proprietà cicatrizzanti, antiinfi am-
matorie, per ascessi e bruciature, screpolature, in impiastri caldi 
per artrosi e a�fezioni reumatiche, alcuni tipi di nevralgie, per faci-
litare il transito intestinale, per prendere lo stampo dei denti nella 
realizzazione di protesi dentarie, ed entra nella composizione di 
supposte e dà alle pastiglie il loro aspetto liscio e lucido.
In cosmesi pulisce l’epidermide e nutre la pelle. Entra a far parte di 
creme struccanti, creme emollienti e protettive, creme da massag-
gio, ombretti, mascara, matite per labbra e lucidalabbra. 
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s. Teresa del Bambin Gesù 

ss. Angeli Custodi 

s. Gerardo, ab.

s. Francesco d’Assisi 

s. Placido, m. 

s. Bruno, ab.

B.V.M. del Rosario 

s. Pelagia 

s. Dionigi, v.

s. Daniele Comboni

s. Firmino, v.

s. Serafi no

s. Edoardo, re 

s. Callisto I, papa

s. Teresa d’Avila 

s. Edvige

s. Ignazio d’Antiochia

s. Luca, ev.

s. Isacco, m. 

s. Irene

s. Orsola

s. Donato, v.

s. Giovanni da Capestrano 

s. Antonio Maria Claret

s. Crispino

s. Evaristo, papa

s. Fiorenzo, v.

ss. Simone e Giuda, ap.

s. Ermelinda 

s. Germano, v.

s. Lucilla

41

42

43

44

01/10 sorge 07.06 tramonta 18.55
10/10 sorge 07.19 tramonta 18.38
20/10 sorge 07.31 tramonta 18.20

1
2
3
4
5
6
7
8
9

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

Ottobre 2026
I MIELI MILLEFIORI O MULTIFLORA
È preferibile parlare di mieli anzi-
ché di miele, per sottolineare le 
varietà delle fonti botani-
che, in realtà, ognuna 
di queste miscele 
è unica. Mieli che 
si diversifi cano a se-
conda delle caratte-
ristiche del territorio 
in cui sono stati pro-
dotti, della biodiversità vegetale spontanea e coltivata, del periodo 
dell’anno, dell’andamento climatico della stagione. Tutte variabili 
che creano combinazioni diverse nel rapporto tra le specie melli-
fere e le api. 
Assaggiando un millefi ori primaverile di una determinata zona 
collinare o di macchia si può percepire il sapore ricco, aromatico, 
con note di caramello o fruttate in cui sono riconoscibili l’erica, il 
rosmarino e altre. 
Assaggiando un miele di alta montagna si può percepire, su un 
fondo di nettari delicati come il Rododendro, sottili note fruttate o 
pungenti in cui sono riconoscibili il lampone e il timo, e in qualche 
annata anche il fondo balsamico della melata d’abete e altri.
In un millefi ori delle Prealpi si sentiranno le note amare del casta-
gno insieme a quelle canforate del tiglio, a volte mescolate a quelle 
rosate del rovo.
Ogni diverso millefi ori è la mappa profumata e aromatica di un ter-
ritorio in una determinata stagione.
La capacità di valorizzare i millefi ori in modo da collegarli al ter-
ritorio in cui sono prodotti è una capacità che sta crescendo tra i 
produttori. In passato la maggior parte degli apicoltori amatoriali 
usava estrarre i melari di miele dagli alveari non alla fi ne di ogni 
diversa fi oritura, ma in un’unica volta, a fi ne stagione, per cui mieli 
profondamente diversi andavano a mescolarsi in un’unica partita. 
In Italia gli apicoltori che hanno imparato a valorizzare il miele in 
stretto collegamento col territorio hanno osservato attentamente 
nel corso di lunghi anni l’attività di raccolta delle api. Acquistando 
da un apicoltore locale un miele etichettato semplicemente come 
“millefi ori”, si possono raccogliere molte informazioni: gli aromi 
che si sprigioneranno durante l’assaggio rispecchieranno caratte-
ristiche dell’ambiente dove hanno lavorato le api. Al rientro da un 
viaggio, da un soggiorno o da una vacanza, possiamo portare con 
noi l’essenza in un vasetto di miele.
Il Millefi ori è un tesoro nutrizionale ricco di proprietà benefi che. 
La sua composizione variegata lo rende un alimento straordinario. 
O�fre numerosi vantaggi per la salute e il benessere. Può essere uti-
lizzato in diversi modi: come dolcifi cante naturale per tè e bevande, 
ingrediente per la preparazione di dolci, accompagnamento per i 
formaggi e i piatti salati e rimedio naturale per il mal di gola.

È preferibile parlare di mieli anzi-
ché di miele, per sottolineare le 
varietà delle fonti botani-
che, in realtà, ognuna 

conda delle caratte-
ristiche del territorio 
in cui sono stati pro-
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Tutti i santi

Commemorazione dei defunti

s. Silvia

s. Carlo Borromeo

s. Zaccaria

s. Leonardo, ab.

s. Ernesto, ab.

s. Goffredo, v.

s. Oreste

s. Leone Magno, papa

s. Martino di Tours 

s. Renato, m.

s. Diego

s. Giocondo, v.

s. Alberto Magno

s. Margherita di Scozia

s. Elisabetta d’Ungheria

s. Oddone, ab.

s. Fausto, m.

s. Benigno

Presentazione B.V.M.

Cristo re

s. Clemente I, papa

s. Flora

s. Caterina d’Alessandria

s. Corrado, v.

s. Virgilio 

s. Giacomo della Marca

I di Avvento

s. Andrea, ap.
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Novembre 2026
IL VELENO
Il veleno d’ape è prodotto da specifi che ghiandole delle api di sesso 
femminile, collegate a una sacca contenitrice e a un pungiglione: 
le api operaie ne sono dotate per difendere l’alveare, attaccando 
eventuali aggressori. La regina invece, per uccidere le rivali. I fuchi 
invece non hanno pungiglione. Le api operaie molto giovani, nella 
prima settimana di vita, non hanno né il veleno, né l’istinto di pun-
gere. Il massimo sviluppo si ha tra la terza e la quarta settimana di 
vita dell’ape, quando essa si predispone alla funzione di guardiana, 
proprio in coincidenza con lo sviluppo di quelle ghiandole. Quando 
un’ape punge un essere umano o un mammifero in generale, il 
pungiglione, che è dotato di piccoli uncini, rimane confi ccato nella 
pelle e l’ape muore, perché nel tentativo di staccarsi si strappa gli 
intestini. Il contenuto di una sacca di veleno viene in genere espulso 
completamente in due minuti. Il veleno d’ape è anche portatore 
di un messaggio feromonale di allarme, che attiva altre api nella 
difesa dell’alveare. Nell’uomo il veleno d’ape può provocare rea-
zioni che vanno dal dolore localizzato, seguito da una sensazione 
di calore e di prurito, fi no a delle vere e proprie reazioni allergiche 
e allo shock anafi lattico. Il veleno d’api resta uno dei più preziosi 
doni dell’alveare: contiene infatti una molteplicità di sostanze ad 
elevata attività farmacologica e biochimica. Nel veleno d’ape par-
tecipano 78 diverse componenti, di cui le principali sono: la Melit-
tina, l’Apamina, l’Adolapina, la Fosfolipasi e la Dopamina. 
Per raccogliere il veleno si utilizza un apparecchio coperto da un 
intreccio di fi li, in cui passano scariche di corrente elettrica a bassa 
tensione (20-30 volts), posto all’ingresso dell’alveare: le api, toc-
cando i fi li, vengono stimolate a scaricare il veleno, che viene rac-
colto da una lastra di vetro sottostante. Il veleno d’ape può essere 
assunto tramite creme, unguenti, compresse, iniezioni, inalazioni, 
oltre che direttamente dall’ape. In quest’ultimo caso stimolando 
in modo programmato un’ape a pungere in un punto preciso del 
corpo (è su�fi ciente premere l’addome dell’ape per provocare l’e-
stro�lessione del pungiglione). 
Questo è il metodo usato in primo luogo da tanti apicoltori che, 
sicuri di non essere allergici, si curano così da soli un’artrosi o una 
lombalgia. Se non si possiede una specifi ca manualità nell’a�fer-
rare l’ape per l’ala è possibile prendere l’ape con una pinzetta. 
Gli apicoltori non sono medici, e non è consigliabile che provino a 
fare ad altri quello che fanno a loro stessi, sia pure con successo. 
In Oriente è di�fuso anche un metodo di puntura “leggera”, usando 
l’ape e il suo pungiglione attraverso una trama di sto�fa, che viene 
ritratta velocemente, o usando più volte lo stesso pungiglione in 
punti diversi. 
È di�fusa anche l’applicazione dell’api-puntura in collegamento 
con l’agopuntura. Il veleno d’ape è un ingrediente di preparati 
omeopatici.
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s. Ansano

s. Bibiana

s. Francesco Saverio

s. Barbara

s. Giulio, m.

II di Avvento

s. Ambrogio, v.

Immacolata Concezione

s. Siro di Pavia

B.V.M. di Loreto

s. Damaso, papa

s. Giovanna F.

III di Avvento

s. Giovanni della Croce

s. Valeriano

s. Albina

s. Lazzaro

s. Graziano, v.

s. Fausta

IV di Avvento

s. Pietro Canisio

s. Francesca Cabrini

s. Giovanni da Kety

s. Delfi no

Natale di Nostro Signore

s. Stefano

s. Giovanni, ap.

ss. Innocenti Martiri

s. Tommaso Becket

s. Eugenio, v.

s. Silvestro, papa
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Dicembre 2026
I MIELI DI MELATA
Grazie alle varietà del clima e alla ricchezza della �lora, l’Italia è un 
paese dove si producono diversi tipi di melata, come: d’Abete rosso 
(Picea excelsa), d’Abete bianco (Abie alba), di Metcalfa (piccolo 
insetto), di bosco, di Quercia (Marche), di Agrumi (Sicilia) e altre 
miscele con latifoglie.
Il miele di melata d’Abete rosso e bianco è prodotto nell’arco alpino 
e nell’Appennino tosco-romagnolo, nelle zone dove vegeta l’Abete 
bianco (abetine).
In genere molto vischioso, non cristallizza completamente, può 
intorbidirsi per la formazione di cristalli. Il colore è molto scuro, 
quasi nero, con una leggera �luorescenza verdastra. L’odore è di 
media intensità, di resina, di legno bruciato, di zucchero cara-
mellato. Il sapore è meno dolce e stucchevole dei mieli di nettare, 
balsamico, di malto, di scorza d’arancio candita, resinoso, di latte 
condensato.

Il miele di melata di Metcalfa, spesso viene chiamata “melata di 
bosco”, prende il nome da un insetto, la Metcalfa pruinosa, origi-
nario dell’America Settentrionale e Centrale, e introdotto acciden-
talmente in Italia, dove fu avvistato per la prima volta nel 1979 in 
Veneto, in provincia di Treviso. Di qui ha colonizzato tutto il territo-
rio nazionale. parassitando numerosissime piante appartenenti a 
circa 50 famiglie botaniche. 
È un insetto che si nutre di linfa elaborata delle piante, assorbendo 
la parte proteica ed espellendo quella zuccherina, che viene rac-
colta e apprezzata  dalle api. 
Il miele si presenta generalmente liquido, vischioso, fi lante, con 
un colore ambrato scuro, quasi nero; può cristallizzare e allora 
assume una colorazione marrone. L’odore è di media intensità, di 
vegetale-fruttato, di verdura cotta, di conserva o passata di pomo-
doro, di frutta cotta, di confettura di fi chi e di lievito. Il sapore è 
decisamente meno dolce e stucchevole dei mieli di nettare, a volte 
leggermente salato, di malto, di prugne secche, ricorda quello della 
frutta essiccata e della melassa.
Dal punto di vista nutrizionale, è particolarmente ricco di sali mine-
rali, soprattutto potassio, ferro e magnesio, antiossidanti e oligo-
elementi, rendendolo un alleato prezioso in caso di stanchezza, 
spossatezza o per chi pratica sport.
Il miele di melata si usa in cucina come dolcifi cante per bevande, 
tisane, yogurt e frutta cot-
ta, ma è anche ottimo per 
accompagnare formaggi 
stagionati, a�fettati, per 
preparare condimenti e da 
spalmare su pane e fette 
biscottate, nonché per 
insaporire piatti a base di 
carne e preparazioni agro-
dolci.
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Iniziare un nuovo 
cammino spaventa.

Ma dopo 
ogni passo 

che percorriamo 
ci rendiamo 

conto 
di come era 
pericoloso 

rimanere fermi.
Robert o Benigni
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s. Giovanni Bosco

gennaio

Abbiamo la terra 
non in eredità
dai genitori, 
ma in aff itt o 

dai fi gli.

Proverbio Indiano
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Nessuno può 
sapere come 

calzano le scarpe 
di un altro.
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1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

s. Ugo, v.

s. Francesco di Paola

s. Riccardo, v.

s. Isidoro, v.

Pasqua di Resurrezione

Dell’Angelo

s. Ermanno

s. Alberto Dionigi

s. Maria Cleofe

s. Terenzio, m.

s. Stanislao, v.

Festa della Divina Misericordia

s. Martino, papa

s. Abbondio

s. Annibale

s. Lamberto

15

17

16

18

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

aprile
s. Aniceto, papa

s. Galdino, v.

s. Ermogene, m.

s. Adalgisa, v.

s. Anselmo

s. Caio

s. Giorgio, m.

s. Fedele

Anniversario Liberazione 

s. Cleto

s. Zita

s. Pietro Chanel

s. Caterina da Siena

s. Pio V, papa

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

Con la cort esia 
si ott iene 
persino 

il rispett o.

Victor Hugo

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Giuseppe artigiano

s. Cesare

ss. Filippo e Giacomo

s. Silvano

s. Pellegrino, m.

s. Giuditta, m.

s. Flavia

B.V. del Rosario di Pompei

s. Gregorio, v.

s. Antonino

s. Fabio, m.

s. Rossana

s. Emma

s. Mattia, ap.

s. Torquato

s. Ubaldo, v.

19

21

20

22

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

maggio
Ascensione del Signore

s. Giovanni I, papa

s. Pietro di M.

s. Bernardino da Siena

s. Vittorio, m.

s. Rita da Cascia

s. Desiderio, v.

Pentecoste

s. Beda, conf.

s. Filippo Neri

s. Agostino di Canterbury

s. Emilio, m. 

s. Massimo, v.

s. Felice I, papa

ss. Trinità

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

Gli uomini 
si fi dano 

delle orecchie 
meno 

che degli occhi.

Erodoto

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

s. Giustino, m.

Festa della Repubblica

s. Carlo Lwanga

s. Quirino, v.

s. Bonifacio, v.

s. Norberto, v.

Corpus Domini

s. Medardo, v.

s. Primo

s. Diana

s. Barnaba, ap.

s. Guido

s. Antonio da Padova

s. Eliseo

s. Germana

s. Aureliano

23

25

24

26

27

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

giugno
s. Gregorio Barbarigo

s. Marina

s. Gervasio

s. Silverio, papa

s. Luigi Gonzaga

s. Paolino da Nola

s. Lanfranco, v.

natività di s. Giovanni B.

s. Guglielmo, ab.

s. Vigilio, v.

s. Cirillo d’Alessandria

s. Attilio

ss. Pietro e Paolo

ss. Primi Martiri

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

C’è qualcosa 
di più import ante

della logica, 
è l’immaginazione.

Alfred Hitchcock

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

s. Teobaldo

s. Ottone

s. Tommaso, ap.

s. Elisabetta

s. Antonio M.Z.

s. Maria Goretti

s. Edda

s. Priscilla

s. Armando

s. Felicita

s. Benedetto

s. Fortunato, m.

s. Enrico, imp.

s. Camillo de Lellis

s. Bonaventura, v.

N.S. del Carmelo

30

28

29

31

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

luglio
s. Alessio, conf.

s. Calogero

s. Giusta

s. Elia, prof.

s. Lorenzo da Brindisi

s. Maria Maddalena

s. Brigida

s. Cristina

s. Giacomo, ap.

ss. Anna e Gioacchino

s. Liliana

s. Nazario

s. Marta

s. Pietro Crisologo, v.

s. Ignazio di Loyola

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

Non c’è speranza 
senza paura, 

nè paura 
senza speranza.

Papa Giovanni Paolo II

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

s. Alfonso M. de’ Liguori

s. Eusebio

s. Lidia

s. Giovanni Maria Vianney

s. Maria della neve

Trasfi gurazione di N.S.

s. Gaetano da Thiene

s. Domenico, conf.

s. Romano

s. Lorenzo, m.

s. Chiara

s. Giuliano 

s. Ippolito 

s. Alfredo

Assunzione Maria Vergine 

s. Rocco

32

34

33

35

36

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

agosto
 s. Giacinto, conf.

s. Elena, imp.

s. Ludovico

s. Bernardo, ab.

s. Pio X, papa

B.V.M. Regina 

s. Rosa da Lima 

s. Bartolomeo, ap.

s. Ludovico

s. Alessandro, m.

s. Monica 

s. Agostino, v.

Martirio di s. Giovanni Battista 

s. Faustina

s. Aristide, m.

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

Di tutt e 
le cose sicure 

la più cert a 
è il dubbio.

Bert holt Brecht

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

s. Egidio, ab.

s. Elpidio, v.

s. Gregorio Magno

s. Rosalia

s. Teresa di Calcutta

s. Petronio

s. Regina 

Natività B.V.M.

s. Sergio, papa

s. Nicola da Tolentino

s. Diomede, m.

ss. Nome di Maria

s. Maurilio

Esaltazione Santa Croce 

B.V.M. Addolorata 

ss. Cornelio e Cipriano 

37

38

39

40

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

settembre
s. Roberto Bellarmino 

s. Sofi a, m.

s. Gennaro, v. 

s. Eustachio

s. Matteo, ap.

s. Maurizio, m.

s. Pio da Pietrelcina

s. Pacifi co, conf.

s. Aurelia

ss. Cosimo e Damiano 

s. Vincenzo de’ Paoli

s. Venceslao, m.

ss. Michele, Gabriele, Raffaele

s. Girolamo

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

La mente è 
come un paracadute.

Funziona solo 
se si apre.

Albert  Einstein

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

s. Teresa del Bambin Gesù 

ss. Angeli Custodi 

s. Gerardo, ab.

s. Francesco d’Assisi 

s. Placido, m. 

s. Bruno, ab.

B.V.M. del Rosario 

s. Pelagia 

s. Dionigi, v.

s. Daniele Comboni

s. Firmino, v.

s. Serafi no

s. Edoardo, re 

s. Callisto I, papa

s. Teresa d’Avila 

s. Edvige

41

42

43

44

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

ottobre
s. Ignazio d’Antiochia

s. Luca, ev.

s. Isacco, m. 

s. Irene

s. Orsola

s. Donato, v.

s. Giovanni da Capestrano 

s. Antonio Maria Claret

s. Crispino

s. Evaristo, papa

s. Fiorenzo, v.

ss. Simone e Giuda, ap.

s. Ermelinda 

s. Germano, v.

s. Lucilla

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

“Ben fatt o” 
è meglio che 
“ben dett o”.

Benjamin Franklin

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

Tutti i santi

Commemorazione dei defunti

s. Silvia

s. Carlo Borromeo

s. Zaccaria

s. Leonardo, ab.

s. Ernesto, ab.

s. Goffredo, v.

s. Oreste

s. Leone Magno, papa

s. Martino di Tours 

s. Renato, m.

s. Diego

s. Giocondo, v.

s. Alberto Magno

s. Margherita di Scozia

45

46

47

49

48

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30

novembre
s. Elisabetta d’Ungheria

s. Oddone, ab.

s. Fausto, m.

s. Benigno

Presentazione B.V.M.

Cristo re

s. Clemente I, papa

s. Flora

s. Caterina d’Alessandria

s. Corrado, v.

s. Virgilio 

s. Giacomo della Marca

I di Avvento

s. Andrea, ap.

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

A provocare 
un sorriso 

è quasi sempre 
un altro sorriso.

Anonimo

2026

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

s. Ansano

s. Bibiana

s. Francesco Saverio

s. Barbara

s. Giulio, m.

II di Avvento

s. Ambrogio, v.

Immacolata Concezione

s. Siro di Pavia

B.V.M. di Loreto

s. Damaso, papa

s. Giovanna F.

III di Avvento

s. Giovanni della Croce

s. Valeriano

s. Albina

50

51

52

53

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31

dicembre
s. Lazzaro

s. Graziano, v.

s. Fausta

IV di Avvento

s. Pietro Canisio

s. Francesca Cabrini

s. Giovanni da Kety

s. Delfi no

Natale di Nostro Signore

s. Stefano

s. Giovanni, ap.

ss. Innocenti Martiri

s. Tommaso Becket

s. Eugenio, v.

s. Silvestro, papa

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

La mente la 
puoi ingannare, 
ma il cuore no.

Raff aele Caponett o

MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 15,5x48 cm

carta: Patinata opaca
spazio pubblicitario: 15,5x8,5 cm 



MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 11,5x68 cm

carta: Uso mano
spazio pubblicitario: 10,5x12,5 cm

2O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639

Gruppo DBS Tipografi a

ACQUARIO

21-01 • 19-02

1
2
3
4
5
6
7
8
9

1o
11
12
13
14
15
16
17
18
19
2o
21
22
23
24
25
26
27
28

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

GEN

1 GIO

2 VEN

3 SAB

4 DOM

5 LUN

6 MAR

7 MER

8 GIO

9 VEN

1o SAB

11 DOM

12 LUN

13 MAR

14 MER

15 GIO

16 VEN

17 SAB

18 DOM

19 LUN

2o MAR

21 MER

22 GIO

23 VEN

24 SAB

25 DOM

26 LUN

27 MAR

28 MER

29 GIO

3o VEN

31 SAB

MAR

1 DOM

2 LUN

3 MAR

4 MER

5 GIO

6 VEN

7 SAB

8 DOM

9 LUN

1o MAR

11 MER

12 GIO

13 VEN

14 SAB

15 DOM

16 LUN

17 MAR

18 MER

19 GIO

2o VEN

21 SAB

22 DOM

23 LUN

24 MAR

25 MER

26 GIO

27 VEN

28 SAB

29 DOM

3o LUN

31 MAR

06

07

08

09 

s. Verdiana

Presentazione del Signore

s. Biagio

s. Gilberto

s. Agata

s. Paolo Miki

s. Teodoro, m.

s. Girolamo Emiliani

s. Apollonia

s. Scolastica

B.V. di Lourdes

s. Eulalia

s. Maura

s. Valentino, m.

s. Faustino

s. Giuliana, v.

s. Donato, m.

Le Ceneri

s. Mansueto

s. Silvano

s. Pier Damiani

I di Quaresima

s. Renzo

s. Edilberto, re

s. Cesario

s. Romeo

s. Leandro

s. Romano, ab.

FEBBRAIO

Gruppo DBS Tipografi a

23
24
25
26
27
28

2O26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639

Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9

1o
11
12
13
14
15
16
17
18
19
2o
21
22
23
24
25
26
27
28
29
3o
31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DIC 25

1 LUN

2 MAR

3 MER

4 GIO

5 VEN

6 SAB

7 DOM

8 LUN

9 MAR

1o MER

11 GIO

12 VEN

13 SAB

14 DOM

15 LUN

16 MAR

17 MER

18 GIO

19 VEN

2o SAB

21 DOM

22 LUN

23 MAR

24 MER

25 GIO

26 VEN

27 SAB

28 DOM

29 LUN

3o MAR

31 MER

FEB

1 DOM

2 LUN

3 MAR

4 MER

5 GIO

6 VEN

7 SAB

8 DOM

9 LUN

1o MAR

11 MER

12 GIO

13 VEN

14 SAB

15 DOM

16 LUN

17 MAR

18 MER

19 GIO

2o VEN

21 SAB 

22 DOM

23 LUN

24 MAR

25 MER

26 GIO

27 VEN

28 SAB

02

03

04

05

CAPRICORNO

22-12 • 20-01

GENNAIO
Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco
Gruppo DBS Tipografi a

23
24
25
26
27
28
29
3o
31

2O
26

calendario

DBS1

calendario

DBS1



MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 21,5x48 cm

carta: Uso mano
spazio pubblicitario: 21,5x10 cm

calendario 

DBS2

2O
26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639

Gruppo DBS Tipografi a

2O

02

03

04

05

1
2
3
4
5
6
7
8
9

1o
11
12
13
14
15
16
17
18
19
2o
21
22
23
24
25
26
27
28
29
3o
31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

CAPRICORNO

22-12 • 20-01

GENNAIO
DIC 25
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB

9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB

15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB

22 LUN
23 MAR
24 MER

27 SAB

29 LUN
3o MAR
31 MER

FEB

2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB

9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB

16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB 

23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB

2O26 22-12 • 20-01

DIC 25
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB
7 DOM
8 LUN
9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB
14 DOM
15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB
21 DOM
22 LUN
23 MAR
24 MER
25 GIO
26 VEN
27 SAB
28 DOM
29 LUN
3o MAR
31 MER

FEB
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB 
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639

Gruppo DBS Tipografi a

2O26
ACQUARIO

21-01 • 19-02

FEBBRAIO
1
2
3
4
5
6
7
8
9

1o
11
12
13
14
15
16
17
18
19
2o
21
22
23
24
25
26
27
28

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Verdiana

Presentazione del Signore

s. Biagio

s. Gilberto

s. Agata

s. Paolo Miki

s. Teodoro, m.

s. Girolamo Emiliani

s. Apollonia

s. Scolastica

B.V. di Lourdes

s. Eulalia

s. Maura

s. Valentino, m.

s. Faustino

s. Giuliana, v.

s. Donato, m.

Le Ceneri

s. Mansueto

s. Silvano

s. Pier Damiani

I di Quaresima

s. Renzo

s. Edilberto, re

s. Cesario

s. Romeo

s. Leandro

s. Romano, ab.

GEN
1 GIO
2 VEN
3 SAB
4 DOM
5 LUN
6 MAR
7 MER
8 GIO
9 VEN
1o SAB
11 DOM
12 LUN
13 MAR
14 MER
15 GIO
16 VEN
17 SAB
18 DOM
19 LUN
2o MAR
21 MER
22 GIO
23 VEN
24 SAB
25 DOM
26 LUN
27 MAR
28 MER
29 GIO
3o VEN
31 SAB

MAR
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB
29 DOM
3o LUN
31 MAR

06

07

08

09

calendario

DBS2



calendario

DBS3

MENSILE: 13 fogli
dimensioni: 30x43 cm

carta: Uso mano
spazio pubblicitario: 30x9,5 cm

calendario

DBS3

2O
26
2O
26

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639

Gruppo DBS Tipografi a

1
2
3
4
5
6
7
8
9

1o
11
12
13
14
15
16

17
18
19
2o
21
22
23
24
25
26
27
28
29
3o
31

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

Maria Madre di Dio  

s. Basilio, v.

s. Genoveffa

s. Ermete

s. Amelia

Epifania di N.S.

s. Luciano

s. Severino

s. Giuliano, m.

s. Aldo

Battesimo del Signore

s. Modesto, m.

s. Ilario

s. Felice, m.

s. Mauro, ab.

s. Marcello, papa

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Costanzo

s. Martina

s. Giovanni Bosco

02

GENNAIO

03

04

05

CAPRICORNO

22-12 • 20-01

DIC 25
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB

9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB

15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB

22 LUN
23 MAR
24 MER

27 SAB

29 LUN
3o MAR
31 MER

FEB

2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB

9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB

16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB 

23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB

2O26
SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

s. Antonio, ab.

s. Liberata

s. Mario, m.

s. Sebastiano

s. Agnese 

s. Vincenzo, m.

s. Emerenziana

s. Francesco di Sales 

Conversione di s. Paolo 

ss. Tito e Timoteo

s. Angela Merici 

s. Tommaso d’Aquino 

s. Giovanni Bosco

04

05

DIC 25
1 LUN
2 MAR
3 MER
4 GIO
5 VEN
6 SAB
7 DOM
8 LUN
9 MAR
1o MER
11 GIO
12 VEN
13 SAB
14 DOM
15 LUN
16 MAR
17 MER
18 GIO
19 VEN
2o SAB
21 DOM
22 LUN
23 MAR
24 MER
25 GIO
26 VEN
27 SAB
28 DOM
29 LUN
3o MAR
31 MER

FEB
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB 
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB

Se esposto al pubblico attenersi alle disposizioni del D.P.R. 26/10/1972 n. 639

Gruppo DBS Tipografi a

ACQUARIO

21-01 • 19-02

FEBBRAIO
1
2
3
4
5
6
7
8
9

1o
11
12
13
14
15
16

17
18
19
2o
21
22
23
24
25
26
27
28

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

DOM

LUN

MAR

MER

GIO

VEN

SAB

s. Verdiana

Presentazione del Signore

s. Biagio

s. Gilberto

s. Agata

s. Paolo Miki

s. Teodoro, m.

s. Girolamo Emiliani

s. Apollonia

s. Scolastica

B.V. di Lourdes

s. Eulalia

s. Maura

s. Valentino, m.

s. Faustino

s. Giuliana, v.

s. Donato, m.

Le Ceneri

s. Mansueto

s. Silvano

s. Pier Damiani

I di Quaresima

s. Renzo

s. Edilberto, re

s. Cesario

s. Romeo

s. Leandro

s. Romano, ab.

GEN
1 GIO
2 VEN
3 SAB
4 DOM
5 LUN
6 MAR
7 MER
8 GIO
9 VEN
1o SAB
11 DOM
12 LUN
13 MAR
14 MER
15 GIO
16 VEN
17 SAB
18 DOM
19 LUN
2o MAR
21 MER
22 GIO
23 VEN
24 SAB
25 DOM
26 LUN
27 MAR
28 MER
29 GIO
3o VEN
31 SAB

MAR
1 DOM
2 LUN
3 MAR
4 MER
5 GIO
6 VEN
7 SAB
8 DOM
9 LUN
1o MAR
11 MER
12 GIO
13 VEN
14 SAB
15 DOM
16 LUN
17 MAR
18 MER
19 GIO
2o VEN
21 SAB
22 DOM
23 LUN
24 MAR
25 MER
26 GIO
27 VEN
28 SAB
29 DOM
3o LUN
31 MAR

06

07

08

09

2O26



calendario

TRITTICO 770

calendario

trittico 770

cursore segnagiorno 
compreso

TRIMENSILE: tri-block
dimensioni: 33x70 cm
carta: Uso mano 80 g

spiralato
spazio pubblicitario: 29x14 cm su cartoncino 



Copertina e interno personalizzabile con logo
blocco composto da 330 pagine
dimensioni: 16x23 chiuso cm
carta: Uso mano 80 g

AGENDA
SETTIMANALE 
formato standard



MEMO
DA TAVOLO

blocco composto da 52 fogli
dimensioni: 48x33 cm
carta: Uso mano 80 g

spazio pubblicitario: 46x6,2 cm

  Lunedì   Martedì   Mercoledì   Giovedì   Venerdì   Sabato

  Domenica
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calendario

DA PARETE

1 foglio
dimensioni: 70x50 cm

carta: Patinata Opaca 170 g
spazio pubblicitario: 55,5x3,5 cm

MARZO APRILE MAGGIO GIUGNO LUGLIO AGOSTO SETTEMBRE OTTOBRE NOVEMBRE DICEMBREGENNAIO FEBBRAIO

CALENDARI DBS - www.tipografiadbs.it Imposta di pubblicità a carico di chi lo espone al pubblico
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CARTELLINE FUSTELLATE

Puoi scegliere tra vari formati 
e fustelle a disposizione.

PIEGHEVOLI
Piega a fisarmonica, a croce, a portafoglio.

puoi scegliere tra vari formati e 
tra vari tipi di carta e grammatura.



BLOCCHI PER APPUNTI

50 fogli personalizzati 
dimensioni: 21x29,7 cm

15x21 cm
10,5x15 cm

carta: Uso mano 80 g
incollati

50 fogli personalizzati 
dimensioni: 21x29,7 cm

carta: Uso mano 80 g

50 fogli personalizzati 
dimensioni: 21x29,7 cm

carta: Uso mano 80 g

BIGLIETTI VISITA
CARTA INTESTATA

BUSTE

Rasai di Seren del Grappa (BL) - Via Quattro Sassi, 4 - Z.I.
Tel. 0439.44360 - 0439.448300
commerciale@tipografiadbs.it - www.tipografiadbs.it



MAGLIETTE - FELPE - GADGETS IN TESSUTO
PERSONALIZZATI

Per un’evento da ricordare e festeggiare, 
per eventi sportivi, scuole, manifestazioni, 

crea il tuo gadget (in tessuto)
personalizzato come più ti piace 

con il tuo logo, nome, testo, foto…
Scegli tra i colori e modelli a disposizione.

LIBRI 
Curiamo il libro dal momento del suo concepimento

 alla distribuzione nelle librerie e nei nostri punti vendit
a sparsi in tutto il nord Italia, 

affiancando e supportando gli autori 
in tutte le fasi compresa la promozione. 

È questo che ci rende concorrenziali:
 gestendo interamente la filiera siamo in grado di offrire

 un servizio altamente professionale 
su misura e a prezzi competitivi.

PERSONALIZZATI

Per un’evento da ricordare e festeggiare, Per un’evento da ricordare e festeggiare, 
per eventi sportivi, scuole, manifestazioni, 

Scegli tra i colori e modelli a disposizione.



GRANDI FORMATI

Pannelli per mostre e fiere, totem, espositori, 
roll-up, striscioni, banner, cartelli cantiere, adesivi, car wrapping 

(veicoli sportivi, furgoni, veicoli commerciali, caschi…).
Prespaziati, calpestabili, personalizzazione vetrine 

(privacy, antisfondamento, traslucidi, decorazioni personalizzate…). 
Tele per quadri, segnaletica, incisioni targhe in metallo e plexiglass… 



La libreria del territorio

500 mq di Libreria
con annessa sala multimediale per presentazioni di libri e... non solo

Z.I. Rasai di Seren del Grappa (BL) 
Via Quattro Sassi, 4 - Tel. 0439.394113

info@libreriaquattrosass.it 
www.libreriaquattrosass.it


